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V systéme duálneho vzdelávania je certifikovaných 14 pekární 
	Dátum:
	29.06.2019

	Zdroj:
	dobrenoviny.sk 

	Strana:
	

	Originál:
	URL 



Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. 

Bratislava 28. júna (TASR) – V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ľudí. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy,“ uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Podľa nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %. 
Podľa aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. „Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,"avizuje Lopúchová.toc
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Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 

Bratislava 29. júna (TASR) - Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje Lopúchová.toc
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Ilustračná snímka. Foto: TASR/AP Bratislava 29. júna (TASR) - Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého 

Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje Lopúchová. 
Zdroj:, spravodajský portál tlačovej agentúrytoc
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Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 

Bratislava 29. júna (TASR) – Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
“V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %,” zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
“Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín,” konštatuje Lopúchová.toc
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Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 

Bratislava 29. júna (TASR) - Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje Lopúchová. 

Ilustračná snímka. — Foto: TASR/AP.toc
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TASR 
V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární. 


BRATISLAVA. Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. 

Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 

Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 

"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 

"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje Lopúchová.toc
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Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje Lopúchová.toc
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Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
„ V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %,“ zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
„ Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín,“ konštatuje Lopúchová.toc
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BRATISLAVA - Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje Lopúchová. 
Zdroj: TASR/netky JH 
Foto: Pixabay 

Ilustračné foto Dnes 13:05 Ekonomika Pekárne si začínajú vychovávať vlastných žiakov.toc
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Štrnásť pekární z celého Slovenska sú oprávnené poskytovať vzdelávanie. 

Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 

Záujem klesá 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %,"zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
„Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín,"konštatuje Lopúchová. 
Podporte slobodnú žurnalistiku polročným alebo ročným predplatným služby Aktuality.sk PLUS a hrajte o dva lístky na Pohodu 2019. Súťaž trvá do 30. júna. 

Zdroj: REUTERS/Mariana Bazo.toc
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Štrnásť pekární z celého Slovenska sú oprávnené poskytovať vzdelávanie. 

Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 
Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 

Záujem klesá 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %,"zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
„Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín,"konštatuje Lopúchová. 
Podporte slobodnú žurnalistiku polročným alebo ročným predplatným služby Aktuality.sk PLUS a hrajte o dva lístky na Pohodu 2019. Súťaž trvá do 30. júna. 

Zdroj: REUTERS/Mariana Bazo.toc
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Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej poľnohospodárskej a potravinárskej komory, ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu na duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. 
Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí.toc
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Bratislava 29. júna (TASR) - Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ludí už od školy. V súčasnosti je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Podla Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej polnohospodárskej a potravinárskej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeluje certifikáciu na duálne 
vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ludí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ludí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávatela. 
"V posledných rokoch pekárne evidujú pokles záujmu mladých ludí o štúdium pekárstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %," zdôrazňuje Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si slubujú, že práca v pekárni zaujme mladých ludí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce 
v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. 
"Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je klúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín," konštatuje 
Lopúchová. 
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Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. Aktuálne je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu k duálnemu vzdelávaniu, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávania žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 percent,“ myslí si Tatiana Lopúchová, predsedkyňa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovin árov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme nových a mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. „Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín,“ konštatuje T. Lopúchová. 
Podľa aktuálnych dát bolo ocertifikovaných 14 pekární na Slovensku, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. 
„Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,“ predpovedá T. Lopúchová. 
Zamestnávatelia si duálnym vzdelávaním môžu vyškoliť vlastných ľudí, kratšie tak zároveň trvá adaptácia po nástupe do zamestnania po škole. Žiaci ním okrem iného získavajú motivačné či podnikové štipendiá, odmeny za produktívnu prácu, ale zároveň ich to pripraví na reálne podmienky vo firmách a získajú tak pracovné návyky už počas štúdia. 
Zdroj: Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárovtoc
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Dovoľujeme si Vám dať do pozornosti tlačovú správu Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárovPekárne si začínajú vychovávať vlastných žiakov. 

Záujem o duálne vzdelávanie narastá 
Bratislava, 28. júna 2019 – Pekárenské spoločnosti si chcú vychovávať svojich vlastných ľudí už od školy. Do dnešného dňa je v systéme duálneho vzdelávania registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu k duálnemu vzdelávaniu, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba až 2000 ľudí. 
Systém duálneho vzdelávania sa vyznačuje prepojením všeobecného a odborného teoretického vzdelávania s praktickou prípravou žiakov u konkrétneho zamestnávateľa. „ V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami, ktoré sú v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávania žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy. Z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 percent, “ myslí si Tatiana Lopúchová, predsedkyňa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Využitím duálneho vzdelávania si sľubujú, že práca v pekárni zaujme nových a mladých ľudí, vďaka čomu sa zvýši efektivita práce v prevádzkach, čo následne povedie k pozitívnemu hospodáreniu pekárenských firiem. Väčšina z nich sa aktuálne nachádza v záporných číslach. „ Žiaci sa vyučujú v škole a praktické zručnosti majú možnosť nadobudnúť priamo v spoločnostiach. Táto forma vzdelávania sa v celej Európe považuje za najlepšie riešenie nezamestnanosti mladých a je kľúčovým faktorom k udržaniu vyspelosti krajín,“ konštatuje Tatiana Lopúchová. 
Podľa aktuálnych dát bolo ocertifikovaných 14 pekární na Slovensku, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. „ Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,“ predpovedá Tatiana Lopúchová, predsedkyňa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Zamestnávatelia si duálnym vzdelávaním môžu vyškoliť vlastných ľudí, kratšie tak zároveň trvá adaptácia po nástupe do zamestnania po škole. Žiaci ním okrem iného získavajú motivačné či podnikové štipendiá, odmeny za produktívnu prácu, ale zároveň ich to pripraví na reálne podmienky vo firmách a získajú tak pracovné návyky už počas štúdia. 
28.6.2019toc
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V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ľudí. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy,“ uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Podľa nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %. 
Podľa aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. „Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,"avizuje Lopúchová.toc
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Ilustračná snímka. Foto: TASR/AP Bratislava 28. júna (TASR) – V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ľudí. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy,“ uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Podľa nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %. 
Podľa aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. „Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,"avizuje Lopúchová. 
Zdroj:, spravodajský portál tlačovej agentúrytoc
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Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. 

Bratislava 28. júna (TASR) – V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ľudí. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy,“ uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Podľa nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %. 
Podľa aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. „Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,” avizuje Lopúchová.toc
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Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. 

Bratislava 28. júna (TASR) – V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ľudí. 
„V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy,“ uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Podľa nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %. 
Podľa aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. „Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy,"avizuje Lopúchová.toc
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TASR 
Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, chýba 2000 ľudí. 


BRATISLAVA. V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. 

Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
V pekárňach chýba dvetisíc pracovníkov 
Podľa zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeľuje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. 

Dôvodom je akútny nedostatok ľudí, ktorí by mali záujem o prácu v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ľudí. 

"V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ľudí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy," uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. 
Rastie produktivita práce so žiakom 
Podľa nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 percent. 




Podľa aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. 

"Pekárom sme vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy," avizuje Lopúchová.toc
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Bratislava 28. júna (TASR) V systéme duálneho vzdelávania je registrovaných a certifikovaných 14 pekární z celého Slovenska, ktoré sú oprávnené ho poskytovať. Médiá o tom v piatok informoval mediálny zástupca Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. Podla zväzu a Slovenskej potravinovej a priemyselnej komory (SPPK), ktorá zbiera prihlášky a následne udeluje certifikáciu pre duálne vzdelávanie, bude záujem pravdepodobne ďalej narastať. Dôvodom je akútny nedostatok ludí, ktorí by mali záujem o prácu 
v pekárenstve. Odbor pekár skončilo v posledných rokoch len pár desiatok žiakov, pričom pekárne už od roku 2015 vyhlasujú, že v celom odbore chýba 2000 ludí. 
V posledných rokoch pekárne evidujú obrovský pokles záujmu mladých ludí o štúdium pekárenstva. Súvisí to aj s nízkymi mzdami v odvetví. Avšak platí pravidlo, že vzdelávanie žiakov priamo v spoločnostiach zaisťuje vysokú úroveň kvalifikácie pracovníkov danej firmy, uviedla predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Podla nej z toho vyplýva, že tá spoločnosť, ktorá vzdelávanie poskytuje, udržuje krok s technologickými inováciami. Produktivita práce technika, ktorý pracuje so žiakom, sa zvyšuje o 10 až 20 %. 
Podla aktuálnych dát bolo na Slovensku certifikovaných 8 pekární, z toho väčšina v rokoch 2015 až 2017. V tomto roku získalo certifikát ďalších 6 pekární, pričom SPPK eviduje ešte dve žiadosti o zapojenie sa do systému duálneho vzdelávania. Pekárom sme 
vysvetlili, ako systém funguje, aké podmienky a výhody môžu 
zamestnávatelia získať. Preto očakávame, že záujem prejavia viaceré firmy," avizuje Lopúchová. 
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(tasr) 
Pekári v strednej a vo východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. 
BRATISLAVA. Na stretnutí, ktoré absolvovali v Českej republike, sa zhodli v tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
„Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Sú nimi nekalé obchodné praktiky, najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale aj nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy či chýbajúce financie na investície,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského .zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a z Rumunska sa zhodli v tom, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov.toc
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(tasr) 
Pekári v strednej a vo východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom summite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a v Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
Problémy im spôsobuje najmä veľký tlak obchodných reťazcov na nízke ceny, či nárast predaja mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva.toc
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Bratislava 10. júna (TASR) – Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. 

Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
"Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí," uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
"Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov," dodala Lopúchová. 

Ilustračná snímka. Foto: TASR/AP.toc
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Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 

„Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
„ Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov,“ dodala Lopúchová. 

Ilustračné foto TASR.toc
 

	[image: ]
	

	Späť


Pekári v strednej a východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave 
	Dátum:
	10.06.2019

	Zdroj:
	teraz.sk 

	Strana:
	

	Originál:
	URL 



Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch čerpania eurofondov. 

Bratislava 10. júna (TASR) – Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
"Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí," uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
"Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov," 
dodala Lopúchová.toc
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TASR 
Tvrdia, že aktuálny ekonomický stav odvetvia je dlhodobo neudržateľný. 


BRATISLAVA. Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. 




Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 

"Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí," uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 

Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 

Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 




Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. 

Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 

"Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov," dodala Lopúchová.toc
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Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch čerpania eurofondov. 

Bratislava 10. júna (TASR) – Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
“Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,” uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
“Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov,” dodala Lopúchová.toc
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Problém krachujúcich pekární sa netýka len Slovenska. Pekári z rôznych európskych krajín sa spájajú. Spoločne chcú docieliť zvýšenie ekonomiky ich odvetvia. 

Pekári v strednej a východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave sektora. Na medzinárodnom summite, ktoré zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavlovciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
„Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky. A to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode. Ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedkyňa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode, je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktorú sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere podľa pekárov Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela Zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. 
„Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov,“ spresnila T. Lopúchová. 
Zdroj: Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov.toc
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TASR 
Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 

„Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 




Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 

Slovensko ako pozitívny príklad 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 

Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 

„Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov,“ dodala T. Lopúchová.toc
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Pekári strednej a východnej Európy majú za sebou medzinárodný samit. Zhodli sa na tom, že aktuálny ekonomický stav ich odvetvia aj samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 

pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu pekárenského odvetvia. 
„Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov.toc
 

	[image: ]
	

	Späť


Pekári v strednej a vo východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave ich sektora 
	Dátum:
	10.06.2019

	Zdroj:
	rno.sk 

	Strana:
	

	Originál:
	URL 



Bohumil Urbanik 
Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem 

absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
BRATISLAVA.“Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
„Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov,“ dodala Lopúchová. 
/tasr/toc
 

	[image: ]
	

	Späť


Pekári v strednej a východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave 
	Dátum:
	10.06.2019

	Zdroj:
	zivotpo.sk 

	Strana:
	

	Originál:
	URL 



Bratislava 10. júna (TASR) – Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. 

Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 
"Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí," uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
"Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov," dodala Lopúchová.toc
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Pekári v strednej a východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. 

„Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať.toc
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Bratislava 10. júna (TASR) Pekári v strednej a východnej Európe (SVE) hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na 
medzinárodnom samite, ktorý zástupcovia pekárenských firiem 
absolvovali vo Velkých Pavloviciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržatelný. 
"Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky, a to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode, ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, velmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ludí," uviedla Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC). 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Polska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. Zároveň sa zhodli, že jedným z klúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktoré sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. 
"Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov," dodala Lopúchová. 
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Spojenie reťazcov Sainsbury's a Asda stopol britský antimonopolný regulátor Competition and Markets Authority (CMA). Matka reťazca Asda Walmart bude pravdepodobne hľadať nového kupca a je možné, že ním bude Amazon, ktorý už kúpil reťazec kamenných predajní Whole Foods. 
TASR s odvolaním na agentúru Reuters informuje, že francúzsky reťazec Carrefour skúma možnosti predaja menšinového podielu vo svojom stratovom biznise v Číne. V Číne pôsobí Carrefour od roku 1995 a tamojší biznis má odhadovanú hodnotu okolo 1 miliardy USD. 
Spoločnosť Signa Group, ktorá kúpila 22 obchodov Kika v strednej a vo východnej Európe avizovala, že v pôvodných obchodných domoch Kika bude reťazec XXX Lutz. XXX Lutz prevádzkuje na Slovensku 7 predajní Möbelix. Česká softvérová firma CCV Informačné systémy premenovala na Grit. V budúcnosti sa prioritne zameria na rozvoj vlastných produktov. Zároveň s touto zmenou spoločnosť prijala nové meno a novú vizuálnu identitu. Majetková štruktúra sa nemení, Grit zostáva v rukách českých zakladateľov. 
Podľa portálu Nitraden.sk do Nitry príde obchodný reťazec Hornbach. Stavebný úrad v Nitre vydal územné rozhodnutie o umiestnení stavby. Hornbach je súčasťou investičného zámeru Pantera Business District, ktorý pripravuje spoločnosť Nitra Invest, s.r.o. 
Otvorenei je plánované v roku 2020. 
Prvýkrát v histórii bola umelá inteligencia (AI) využitá na rozšírenie a automatizáciu časovo veľmi náročného procesu vytvárania whisky. V pálenici Mackmyra do modelov strojového učenia, postavených na cloudovej platforme Microsoftu a kognitívnych službách AI, zadávajú svoje existujúce receptúry, predajné dáta a zákaznícke preferencie. 
Na základe tohto súboru dát môže AI vygenerovať viac ako 70 miliónov receptúr. Francúzsku verejnosť pobúrila reportáž z miestnych skladov Amazonu, ktorý na tamojšom trhu predá denne okolo 34 miliónov produktov. Reportáž odhaľuje masívnu likvidáciu nepredaného tovaru. Proti takémuto plytvaniu sú požadované legislatívne zásahy. Európsky parlament schválil smernicu o nekalých obchodných praktikách na vnútornom trhu, ktorá tvrdo postihuje dvojakú kvalitu. Vzťahovať sa pritom bude nielen na potravinárske, ale aj nepotravinárske produkty. 
Ak sa odbytové ceny pekárenských výrobkov nenavýšia, Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov predikuje, že celý sektor sa v roku 2019 prepadne do červených čísiel. Rast cien surovín a mzdových nákladov je rýchlejší a výraznejší ako v minulých obdobiach a pekári na to musia reagovať. 
Prevádzkovateľ Pilulka.sk a Pilulka24. 
sk spustila nové webové stránky. 
Prevádzkovateľ, spoločnosť Herbia, tak reaguje na nové trendy v online nakupovaní. Stránky sú okrem iného optimalizované aj pre nevidiacich a slabozrakých. 
Hornbach stavia novú prevádzku s plochou 12000 m2 pri Hobby Parku Sekčov (patrí skupine Atrios) v Prešove. Celková investícia sa vyšplhá na 12 miliónov eur. 
Vznikne 100 nových pracovných miest. Po Bratislave a Košiciach ide o tretiu prevádzku Hornbach. Štvrtá je plánovaná v Nitre. 
Predajňa METRO v Ivánke pri Dunaji uviedla koncept METRO Inšpirácia. 
Podľa mesačníka Stratégie sa zameralo hlavne na lokálne potraviny, ekologické, farmárske a bio produkty, ale aj na super prémiový sortiment v prípade alkoholu a iných kategórií. V sortimente pribudlo vyše 500 nových položiek. Pilotnú prevádzku bude reťazec vyhodnocovať. 
Podľa denníka SME bude developerská spoločnosť Arkon novým majiteľom košického obchodného domu Prior. Minulý rok ho predalo britské Tesco spoločnosti Medespol, ktorá patrí do popradskej skupiny Azor. 
Spotrebné družstvo COOP Jednota Nové Zámky otvorilo nový supermarket v obci Andovce. Predajňa má moderné technické vybavenie a viac ako 5 000 tovarových položiek a predajnú plochu 300 m2. Ide o 507. supermarket COOP Jednota na Slovensku. Reťazec Morrisons bude ponúkať v priebehu roka v takmer 60 predajniach okrem baleného aj viac ako 127 odrôd nebaleného ovocia a zeleniny. Zákazníci budú môcť využiť na odnos recyklovateľné papierové vrecúška. 
SpinaliS, slovinská značka, ktorá pôsobí aj na Slovensku, otvorila nový showroom rozlohou 79,7 m2 v biznis centre BBC v bratislavskom Ružinove. Showroom má novú koncepciu a dizajn. 
Po otvorení prvých dvoch bratislavských prevádzok v Bory Mall a Avione pribudla tretia prevádzak Burger King v Auparku. Vzniklo 40 pracovných miest. V budúcom roku budú inštalované aj samoobslužné kiosky. 
ASUS získal 6 cien Best Choice a 11 ocenení Computex d&i na veľtrhu Computex 2019. 
Ocenenia Best Choice boli založené v roku 2002 a udeľujú sa produktom, ktoré sú excelentné z hľadiska funkcionality, inovácií a trhového potenciálu. 
Koncern Agrofert už zatvoril tri zo svojich štyroch prémiových mäsiarstiev pod značkou Pražské řeznictví, ktoré spustil v roku 2016. 
Okrem tejto siete prevádzkuje aj mäsiarstva Procházka, ktoré sú vúčšinou súčasťou super a hypermarketov. 
Brazílska skupina Natura, ktorá vlastní napríklad sieť predajní Body Shop, kúpila spoločnosť Avon so sídlom vo Veľkej Británii za približne 1,6 miliardy libier. Avon v rovnakom čase predal tiež svoje aktíva v USA investičnému fondu Cerberus. 
One Fashion Outlet 1 vo Voderadoch sa bude predávať v dražbe, ktorá by podľa eTrend mala prebehnúť na prelome júna a júla. 
Operátor O2 otvoril svoju najmodernejšiu a zároveň najväčšiu predajňu s predajnou plochou až 170 m2. Nachádza sa v OC Aupark. 
Coca-Cola uvádza na Slovensku novú značku rastlinných nápojov Adez. Ucelený rad nápojov na báze obilnín, kokosu a mandlí je k dispozícii v 5 variantoch. 
Dm drogerie markt bude mať v 17 prevádzkach beauty poradkyne - vyškolený personál, ktorý poskytuje profesionálne poradenstvo v oblasti líčenia.toc
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Dovoľujeme si Vám dať do pozornosti tlačovú správu Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárovPekári naprieč Európou zintenzívňujú spoluprácu 

Problém krachujúcich pekární sa netýka len Slovenska 
Pekári z rôznych európskych krajín sa spájajú 
Spoločne chcú docieliť zvýšenie ekonomiky ich odvetvia 
Zhodujú sa, že najväčším problémom je tlak obchodníkov na nízke ceny 
Krajiny sa inšpirovali našou novelou zákona o nekalých obchodných praktikách 
Bratislava, 7. júna 2019 – Pekári v strednej a východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave ich sektora. Na medzinárodnom summite, ktoré zástupcovia pekárenských firiem absolvovali vo Veľkých Pavlovciach a Pardubiciach v uplynulých dňoch, sa zhodli na tom, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. „ Všetky zúčastnené organizácie uvádzajú rovnaké problémy, ktoré sťahujú pekárenský sektor do straty. Týmito problémami sú nekalé obchodné praktiky. A to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode. Ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí,“ uviedla Tatiana Lopúchová, predsedkyňa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Pekári zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska preto diskutovali spoločne so zástupcami Medzinárodnej pekárenskej organizácie (UIBC) o problémoch, náprave či o možnostiach čerpania európskych dotácií na podporu odvetvia. 
Zároveň sa zhodli, že jedným z kľúčových faktorov na zastavenie zneužívania dominantného postavenia hráčov v maloobchode, je pre vybrané pekárenské produkty určenie ich priemernej výšky ekonomicky oprávnených nákladov. Tie majú udávať priemerné náklady na výrobu, pod ktorú sa výrobky nesmú predávať. 
Pozitívnym príkladom je v tomto smere Slovensko. Od mája 2019 totiž platí novela Zákona o nekalých praktikách v obchode. Tá určuje viac ako 40 neférových praktík, kam patrí aj predaj pod ekonomicky oprávnené náklady. Tento zákon sa považuje za najprogresívnejší v rámci európskych krajín. „ Novela môže slúžiť ako inšpirácia pre ostatné krajiny. Maďari vlani rozsiahlou analýzou zistili, že tri zo štyroch základných pekárenských výrobkov dodávajú maloobchodníkom s výraznou stratou. A preto začali aj oni s tamojším rezortom pôdohospodárstva pracovať na novele zákona o nekalých obchodných praktikách a prepočítavaní výšky ekonomicky oprávnených nákladov,“ spresnila Tatiana Lopúchová, predsedkyňa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
7.6.2019toc
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Júnová výplata zamestnancov, ktorí pracovali v noci, cez víkendy, či počas sviatkov by mala byť o niečo vyššia vďaka povinným príplatkom, ktoré im zamestnávatelia budú musieť už v tejto výplate zohľadňovať. Od 1. mája sú totiž príplatky za nočnú prácu, cez víkendy a sviatky pre zamestnávateľov zo zákona povinné. Vyššiu cenu práce však musí niekto zaplatiť a pekári opäť raz upozorňujú, že v ich prípade, budú musieť porásť ceny pekárenských výrobkov. A pri nich sa to pravdepodobne neskončí. 

BRATISLAVA / Júnová výplata zamestnancov, ktorí pracovali v noci, cez víkendy, či počas sviatkov by mala byť o niečo vyššia vďaka povinným príplatkom, ktoré im zamestnávatelia budú musieť už v tejto výplate zohľadňovať. Od 1. mája sú totiž príplatky za nočnú prácu, cez víkendy a sviatky pre zamestnávateľov zo zákona povinné. Vyššiu cenu práce však musí niekto zaplatiť a pekári opäť raz upozorňujú, že v ich prípade, budú musieť porásť ceny pekárenských výrobkov. A pri nich sa to pravdepodobne neskončí. 
“Najviac na tieto nočné príplatky, príplatky za sviatky, soboty, nedele, doplatili jednoznačne pekári,” povedal Slavomír Moravčík zo Zväzu slovenských pekárov. Práve tí, 70 - 80% svojej výroby realizujú práve v noci. “Akékoľvek zvýšenie miezd sa musí prejaviť vo zvýšení veľkoobchodných cien pekárskych výrobkov. To inak nejde,” skonštatoval. Pekári už o navýšení cien začali rokovať aj s obchodníkmi. “Tie slovenské obchodné spoločnosti sú jasne empatickejšie voči našim požiadavkám,” poznamenal Moravčík. 
“Slovenskí obchodníci sa stretli s pekármi, podpísali aj memorandum a myslím si, že sme dohodnutí, na tom, že akceptujeme zvýšenie cien,” uviedol Pavol Konštiak, I. viceprezident Zväzu obchodu SR. 
Rokovania s medzinárodnými obchodnými spoločnosťami ešte neskončili. "Momentálne prebiehajú rokovania s pekármi, s cieľom uzatvorenia dohody a na druhej strane, čo najnižšieho zaťaženia slovenského spotrebiteľa," povedal Martin Krajčovič, predseda Slovenskej aliancie moderného obchodu. K tomu môže dôjsť ale len v prípade, ak obchodníci pristúpia na zníženie marže. Práve jej výšku im pred pár dňami vyčítala aj samotná ministerka Gabriela Matečná. “Nakupujú obchodné reťazce napr. rožok na 0,035€ na pulte stojí 0,07€, čiže obchodná prirážka je 66%,” vyjadrila sa ministerka. 
Obchodníci však tvrdia, že maržu znížiť nemôžu, keďže príplatky pre zamestnancov za nočné, či víkendy nie sú jedinými nákladmi, ktoré im pribudli. “Treba si uvedomiť, že od začiatku roku máme vyššie ceny energií, že máme príplatky za soboty, nedele a noci, že máme dovolenkové poukazy, že je zvýšená minimálna mzda a to sa v celom reťazci prejaví na cenách, a na koniec aj v cene pre konečného spotrebiteľa,” vysvetlil Konštiak. A tak v najbližšej dobe opäť náš nákupný košík o čosi zdražie. "Sa zvyšujú náklady obchodníkov, čo môže pocítiť aj spotrebiteľ na Slovensku," dodal Krajčovič zo Slovenskej aliancie moderného obchodu.toc
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Aneta PARIŠKOVÁ, moderátorka 
Júnová výplata zamestnancov, ktorí pracovali v noci, cez víkendy či počas sviatkov by mala byť o niečo vyššia vďaka povinným príplatkom, ktoré im zamestnávatelia budú musieť už v tejto výplate zohľadňovať. 

Ján MEČIAR, moderátor 
Od prvého mája sú totiž príplatky za nočnú prácu, cez víkendy a sviatky pre zamestnávateľov zo zákona povinné. 

Aneta PARIŠKOVÁ, moderátorka 
Vyššiu cenu práce však musí niekto zaplatiť a pekári opäť raz upozorňujú, že v ich prípade budú musieť porásť ceny pekárenských výrobkov. 

Ján MEČIAR, moderátor 
A pri nich sa to pravdepodobne neskončí. 

telefonuje Slavomír MORAVČÍK, Zväz slovenských pekárov 
Najviac na tieto nočné príplatky, príplatky za sviatky, soboty a nedele doplatili jednoznačne pekári. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
Práve tí 70 až 80 percent svojej výroby realizujú práve v noci. 

telefonuje Slavomír MORAVČÍK, Zväz slovenských pekárov 
Akékoľvek zvýšenie miezd sa musí prejaviť vo zvýšení veľkoobchodných cien pekárskych výrobkov. To inak nejde. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
Pekári už o navýšení cien začali rokovať aj s obchodníkmi. 

Pavol KONŠTIAK, predseda predstavenstva, prezident Zväzu obchodu SR 
Slovenskí obchodníci sa stretli s pekármi, so Zväzom pekárov, podpísali aj memorandum. Sme dohodnutí na tom, že akceptujeme zvýšenie cien. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
Rokovania s medzinárodnými obchodnými spoločnosťami ešte neskočili. 

telefonuje Martin KRAJČOVIČ, predseda Slov. aliancie moderného obchodu 
Momentálne prebiehajú rokovania s pekármi, s cieľom uzatvorenia dohody a na druhej strane čo najnižšieho zaťaženia slovenského spotrebiteľa. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
K tomu môže dôjsť ale len v prípade, ak obchodníci pristúpia na zníženie marže. Práve jej výšku im pred pár dňami vyčítala aj samotná ministerka Matečná. 

Gabriela MATEČNÁ, ministerka pôdohospodárstva a rozvoja vidieka SR /nom. SNS/ 
Nakupujú obchodné reťazce napríklad rožok za 0,035 euro, na pulte stojí 0,07 eur. Čiže obchodná prirážka je 66 percent. U niektorých ostatných komodít tie prirážky idú až nad sto percent. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
Obchodníci však tvrdia, že maržu znížiť nemôžu, keďže príplatky pre zamestnancov za nočné či víkendy nie sú jedinými nákladmi, ktoré im pribudli. 

Pavol KONŠTIAK, predseda predstavenstva, prezident Zväzu obchodu SR 
Treba si uvedomiť, že od začiatku roku máme vyššie ceny energií, že máme príplatky za soboty, nedele a noci, že máme dovolenkové poukazy, že je zvýšená minimálna mzda. A to sa v celom reťazci prejaví na cenách a nakoniec aj v cene pre konečného spotrebiteľa. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
A tak pravdepodobne v najbližšej dobe opäť náš nákupný košík o čosi zdražie. 

telefonuje Martin KRAJČOVIČ, predseda Slov. aliancie moderného obchodu 
Sa zvyšujú náklady obchodníkov, čo môže pocítiť aj spotrebiteľ na Slovensku. 

Alena STRAČIAKOVÁ, redaktorka 
Alena Stračiaková, televízia JOJ.toc
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Pekari zo Slovenska, Madarska, Ceskej

republiky, Polska, Chorvétska a Rumunska preto
diskutovall spoloéne so zéstupcami Medzindrodne]
pekarenske] organizacie (UIBC) o problémoch Eerpania
eurofondov.
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Pekari v strednej a vychodnej Eurépe
hovoria o kolabujiicom stave

Pekiri 20 Sovenska, Madarska, Ceske republiy, Pofska, Chorvatska a Rumunska
preto diskutovali spolocne so zdstupeami Medzinarodne; pekarenske] organizacie
(UIEC) o problémoch Cerpania eurafondor.

Bratilava 10.jin (TASR) - Pkirv strdoe] 2 ichoine Eurdpe (SVE) hovria o klabulicom staveich
sekora. Na meddtodnom samie, o 24stupeovia pekirenshych fiem absolvoval vo Vefkjch
Pavioicacha Prdubiciech v upynlch dhoch,sa hodiin o, e kiuiny ekonommicy tavodvetvia
asamotnjch spolotnsie dhodobo neudezatein.

Voot adastnené orgaizicie uvadzaf ounaké proiemy ioréstaui pakirensky seto o stay.
Tyt problémai s nekalé cbchodnéprakiky, 0 nama neprimaran tla n izk cey 20ty
cinjch v v maloabchode, e ki drast soteby mvazenyh produkionna hor erstého e,
velmi iz mac,chbaice fnncie naivestica estraiita dvetis pre miacc ud” viecks
Tatana Lopichors,pedsedricka Siovenského vz pekdro, kv  estaunirov (SZ9CC).

Pokir 20 Siovenska, Madarsk, Ceske republiy, Plska, Chorvatska a Rumunska prto dikutova
Spootne sodstupcamiMedzindrodse) pekirenshe] oganazicie (UIB) o probiémoch néprave &
moznostach erpana euopskych dotcilna podporu odeni.

Zaronesa hodl, e ednfm 2 KEovjehftaro a zstaveie neuzvania dominaninho ostaveria
v v maloabchode e pe vybrané pekdrenshé produky eriechpriemerne isky konomicky
oprbvnenich niklado. T majd ubiva pramerné ndkady 1 robu, pod Ko a vjroby nesmi
predivt.

Pozinym priadom v oo smere Skovensko, 0dmja 201902 plat novela2ékona o nekalich
prakikich obchose.Ta ey ias ako 40neérovich prkik, kam pai] reda] pod skanomicky
oprbvnend nkiady.Tent 28k saporatfe 2 narogreshel v e utdpskych k.

“Novela e s ako méprciaprecstané kajny. Madarviani ozsiahou anazou 2t e 20
yroch 2ladnjch pekirenskieh virobkov dodsvafo loobchodnkom  viraznou sraou. A preto Zatsh
sioni s tamejém ezortom pédohospadirstva prscoratna novlezdkona  nekalichobchodnch
prakikich aproposiavani ey ekonomicy opavnenich ndkladov dodla Lopichors.

Join the Canversation
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FLASH NEWS

Spojenie retazcoy Sansbury's a Asca siopol
britky antimonopoiny reguior Compettion
and Markets Authorty (CMA). Matka retazca
Asda Welmart bude pravdepodobne hiadat
noveho kupca a je mozns,2e im bude:
Amazon, kiory u2 kipi etazec kamennjch
precj Whole Foods.

TASR & odvolanim na agentiru Reuters
informuie, 2o franciizsky retazec Carrefour
skima maznost predaja mensinového
podiolu vo svojom stratovom bizniso v Cino.
V Cine posobi Carrofour od roku 1995

a tamojsi biznis mé odhadovani hodnotu
okolo 1 millrdy USD.

Spolocnost Signa Group,kord kil 22
cbchodor Kk srecet  vo vichodnel
Europe avizorala, 2o v povocinjch obchodnjch
domoch Kia bude refazec YKLz, XXX Lutz
previdzuio na Sovensku 7 prodin Mobal.

Goski softvérovd firma CCV Informaén.
systémy premenovala na Grit.  buddcnosti
sa priortne zameria narozvoj viastnjch
produktov. Zéroven s touto zmenou
spolocnost prila noveé meno a novi
vizuslou idontitu. Majotkov Struktira sa
nemeni, it zostéva v rukich Goskych
zakiadatolov.

Podia potahs Niraden sk do Niry prde
obchodny refazec Hombach. Stavebny (rad

VN vydal (zermné rozhodnutie o umiestnent
stavby. Hombach jo sucastou invesiicndho
zameru Pantera Business Disrct, Kory
prprawje spolocnost Nia Invest, 0.
Otvorenei o pinovane v roku 2020,

Projkrat v istéri bola umold intoligoncia (A)
VWi na rozsirento a automaiziciu Gasovo
veltmi ndrocného procosu wtvarania whisky.
V péllonici Mackmyra do modelov strojového
ueonia, postavenych na cloudove] platforme
Microsoftu a kogritiych shuzbdch Al,
zadivali svojo existujlice receptiy,
prodainé dita a zakaznicke proforoncio.

Na z4klade tohto stboru ddt mézo Al
generovat viac ako 70 milnov receptir.

Francizsku versinost pobiria reporta?.
2 miestnyeh skadov Amazon, ory na
tamcjSom thu preda denno okolo 34 miknoy
prociuidor. Reporta2 odhaltje masiinu
lodaciu nepredanehotovaru. ot takémuto
D —




image32.jpeg
Eurépsky parlament schvalil smernicu
o nekalych obchodnch prakikach na
vniitornom trhu, ktora turdo postihujo.
dvojak kvalitu. Vztahovat sa pritom
bude nielon na potravinirske, ale aj
nepotravindrske produkty.

Al sa odbytové ceny peldrenskych
v§robkov nenavysia, Slovensky 212z
pekirov, cukdrov a cestovindrov
predike, 7 cely sekior sa v roku 2019
prepadne do cervenych csiel. Rast cien
surovin a mzdovyeh ndkiadov je ychiefsi
a virazneisi ako v minuljch obdobiach

a pekdri na to musia reagovat

Prevadzkovatar Pilulka.sk a Pilulka2d.
sk spustila nové wobove stranky.
Provadzkovater, spolocnost Herbia,
tak roagujo na nove trondy v onlino
nakupovani. Strénky su okrem iného
optimalizované aj pre nevidiacich

a slabozrakych.

Hombach stavia novu prevédzku s plochou
12000 m pri Hobby Parku Sekcov (patr
skupine Atros) v Presove. Celkova
investicia sa vysSpiha na 12 millénov eu.
Vznikne 100 novyich pracovnych miest. Po
Bratisiave a Kosiciach ide o retu prevadzku
Hombach. $tvrt jo planovand.v Nitre.

Pradajfia METRO v Ivéinke pri Dunaji
uviedia koncept METRO Inspirdcia.
Poda mesacnika Stratégie sa zameralo.
hlavne na lokaine potraviny, ekologicks,
farmrske a bio produkty, ale aj na super
prémiovy sortiment v pripade alkoholu

a injh Kategdrii  sortimente pribudio
vySe 500 nowjch poloiek. Pilotni
provadzku bude retazec vyhodnocovat.

Podia dennika SME buds developerska
spolocnost Arkon novyim majiteform
Kosického obchodného domu Pror. Minuly
rok ho predalo britské Tesco spoloénosti
Medespol, ktord patr do popradikel skupiny
Azor

Spotrebné druzstvo COOP Jodnota

Nové Zamky otvorilo novy supermarkot

v obci Andovee. Predajfia ma modorné
tochnicks vybavenio a viac ako § 000
tovarovych poloziok a prodajn plochu
300 . Ide o 507. supermarket COOP
Jednota na Slovensku.
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Retazec Morrisons bude ponukat v priebehu
roka v takmer 60 predajniach okrem
balondho aj viac ako 127 odrod nebalencho
ovocia a zoloniny. Zakaznici budd moct
vyuit na odnos recyklovatalné papierové.
wociska.

SpinalS, siovinsk znacka, Kord posobiaj na
Siovensky, otvoria novy showroom rozohou
70,7 mé v biznis centre BBG v bratislavskom
Rinove. Showroom ma novd koncepciu
adazain

Po otvoren! proch dvach bratisiavsikych
provadzok v Bory Mal a Avione pribudia tretia
provadzak Burgor King v Auparku. Vznikio

40 pracoungch miest. V buddcom roku budd
instalovans aj samoobsluzné Kiosky.

ASUS ziskal 6 en Best Cholce a 11 ocenent
Computex d8l na vellihu Computex 2019,
Ocenenia Best Chaice bol zalozens v roku 2002
a udeluj sa produktom, Koré s excelentn

2 ladiska funkclonalty, inovdci'a thového.
potencial.

Koncer Agrofert u zatvorlr 20 svojich
Styroch prémiovych msiarstiev pod znackou
Prazskeé Feznictv, koré spustilv roku 2016,
Okrom tajto sioto provédzkujo aj masiarstva,
Prochazka, ktord s vicSinou sucasou super
ahypermarketov.

Braziska skupina Natura, kord viastni naprilad
siet predzini Body Shop, kipia spolocnost
Avon so sclom vo Velke} Bténi za privizne
1,6 milardy Bbler. Avon v ovnakom Case predal
tlo2 v aktiva v USA Investnému fondu
Corberus.

One Fashion Ot 1 vo Voderadoch sa bude
prodavat v drazbo, ktord by podra oTrond
mala probehnt na pralome jina a jila.

Operétor O otvoi svoju naimodemefsiua
zéroven nelvassiu predajiu s predinou plochou
a2 170 . Nachédza sa v OC Aupark.

Coca-Cola uvédza na Slovensku novd znacku
rastiinnjch ndpojov Adez. Uceleny rad
népojov na bize obilnin, kokosu amandiijo k
dispozicii v § variantoch.

Dm drogerie markt bude mat v 17 prevadzkach
beauty poradiyne - wyskoleny persondl,ktory
poskytje profesionine poradensivo v oblast
—
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Na priplatky za précu cez vikend a sviatky doplatia
spotrebitelia. Pekari uZ avizujd zvySenie cien

noviny.
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