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redaktorka 
Úrad pre verejné obstarávanie sa pred záchrankový tender obrátil na Európsku komisiu. Žiadajú o stanovisko v otázke súladu slovenskej právnej úpravy týkajúcej sa výberového konania na licencie pre záchranky s európskou legislatívou. Podnetom na tender sa aktuálne zaoberá Národná kriminálna agentúra. Ministerstvo zdravotníctva už v reakcii na záchrankový tender predstavil návrh nových pravidiel, podľa ktorých by sa mali licencie v budúcnosti prerozdeľovať. 

redaktorka 
Parlament bude predsedu úradu na ochranu oznamovateľov protispoločenskej činnosti vyberať z dvoch kandidátov Zuzany Dlugošovej a Martina Rajňáka. Ich nomináciu schválila vláda. Nový úrad má chrániť whistleblowerov, teda ľudí, ktorí poukážu na protispoločenskú činnosť. Kabinet ďalej schválil prvých 120 katastrálnych území pre začatie pozemkových úprav v roku 2020. Upraví sa začnú od nového roka od najzložitejších a najpracnejších území. Zo štátneho rozpočtu na ne pôjde 68.000.000 EUR. 

redaktorka 
Právny zástupca Televízie Markíza Daniel Lipšic žiada senát Špecializovaného trestného súdu, aby povolil čítanie komunikácie medzi obžalovaným v kauze televíznych zmeniek Mariánom Kočnerom a jeho obhajcom Michalom Manzákom . Komunikácia sa má týkať znalkyne Márie Zelenkovej, ktorá skúmala podpisy obžalovaného Pavla Ruska v civilnom konaní týkajúcom sa zmeniek. Komunikácia by podľa Lipšica mala osvetliť, prečo sa obhajoba tak vehementne domáha vypočutia Zelenkovej. Tvrdí, že znalkyňa posudok nikdy nedodala, existuje len prečítané odborné stanovisko. 

redaktorka 
Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov vlani každý obyvateľ skonzumoval v priemere 34,5 kilogramu chleba.
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redaktorka 
Úrad pre verejné obstarávanie sa pre záchrankový tender obrátil na Európsku komisiu. Žiadajú o stanovisko v otázke súladu slovenskej právnej úpravy týkajúcej sa výberového konania na licencie pre záchranky s európskou legislatívou. Podnetom na tender sa aktuálne zaoberá Národná kriminálna agentúra. Ministerstva zdravotníctva už v reakcii na záchrankový tender predstavilo návrh nových pravidiel, podľa ktorých by sa mali licencie v budúcnosti prerozdeľovať. 

redaktorka 
Parlament bude predsedu Úradu na ochranu oznamovateľov protispoločenskej činnosti vyberať z dvoch kandidátov: Zuzany Dlugošová a Martina Rajňáka. Ich nomináciu schválila vláda. Nový úrad má chrániť whistleblowerov, teda ľudí, ktorí poukážu na protispoločenskú činnosť. 

redaktorka 
Kabinet ďalej schválil prvých 120 katastrálnych území pre začatie pozemkových úprav v roku 2020. Úpravy sa začnú od nového roka od najzložitejších a najpracnejších území, zo štátneho rozpočtu na ne pôjde 68.000.000 EUR. 

redaktorka 
Právny zástupca televízie Markíza, Daniel Lipšic, žiada senát Špecializovaného trestného súdu, aby povolil čítanie komunikácie medzi obžalovaným v kauze televíznych zmeniek Mariánom Kočnerom a jeho obhajcom Michalom Mandzákom. Komunikácia sa má týkať znalkyne Márie Zelenkovej, ktorá skúmala podpisy obžalovaného Pavla Ruska v civilnom konaní týkajúcom sa zmeniek. Komunikácia by, podľa Lipšica, mala osvetliť, prečo sa obhajoba tak vehementne domáhali vypočutia Zelenkovej. Tvrdí, že znalkyňa posudok nikdy nedodala, existuje len prečítané odborné stanovisko. 

redaktorka 
Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov vlani každý obyvateľ skonzumoval v priemere 34,5 kilogramu chleba.
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Ilustračná snímka. Foto: TASR - Roman Hanc Bratislava 4. decembra (TASR) – Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. 

Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
"Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva," z dôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
"Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
"V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok 'chlieb náš každodenný'," zdôraznila Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. "V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže," dodala Lopúchová. 
Pekári: Spotreba chleba na obyvateľa v SR je historicky najnižšia - diskusné fórum čitateľov 

Ilustračná snímka.
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Za posledné desaťročia klesla spotreba na obyvateľa o pätinu. Slovensko má historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ informovala o tom v stredu predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC) Tatiana Lopúchová. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je podľa SZPCC výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. „Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ doplnila Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa SZPCC vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. Na jednej strane je to podľa SZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok - chlieb náš každodenný,“ dodala Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to podľa zväzu o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj o vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. „Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ pokračovala Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila predsedníčka SZPCC. 
Zdroj: SITA, Foto: Sarah Pflug, Burst.shopify.com
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SITA 
Slovensko má historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ informovala o tom v stredu predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC) Tatiana Lopúchová. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je podľa SZPCC výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. „Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ doplnila Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa SZPCC vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. Na jednej strane je to podľa SZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok - chlieb náš každodenný,“ dodala Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to podľa zväzu o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj o vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. „Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ pokračovala Lopúchová.
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Slovensko má historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. 

„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva ,“ informovala o tom v stredu predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC) Tatiana Lopúchová. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je podľa SZPCC výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„ Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu, “ doplnila Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa SZPCC vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa SZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok – chlieb náš každodenný, “ dodala Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to podľa zväzu o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj o vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. 
„ Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady ,“ pokračovala Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. 
A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila predsedníčka SZPCC. 
— SITA 

Ilustračný obrázok (Zdroj: Pixabay.com)
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Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‚chlieb náš každodenný‘,“ zdôraznila Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ dodala Lopúchová.

 

	[image: ]
	

	Späť


Spotreba chleba na obyvateľa v SR je historicky najnižšia, tvrdia pekári 
	Dátum:
	04.12.2019

	Zdroj:
	openiazoch.zoznam.sk 

	Strana:
	

	Originál:
	URL 



Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. 

Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
"Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva," zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
"Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
"V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok chlieb náš každodenný," zdôraznila Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. "V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže," dodala Lopúchová.
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04.12.2019 (16:00) 
Za posledné desaťročia klesla spotreba na obyvateľa o pätinu. Slovensko má historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ informovala o tom v stredu predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC) Tatiana Lopúchová. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je podľa SZPCC výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. „Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ doplnila Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa SZPCC vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. Na jednej strane je to podľa SZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok - chlieb náš každodenný,“ dodala Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to podľa zväzu o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj o vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. „Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ pokračovala Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila predsedníčka SZPCC. 
Zdroj: SITA, Foto: Sarah Pflug, Burst.shopify.com
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Máme historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. 

„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ hovorí o faktoch Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Kapacity pekární sa nevyužívajú 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ podotýka Tatiana Lopúchová. 
Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. Na jednej strane je to obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 

Pultová cena napriek nárastu nákladov stagnuje 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‚chlieb náš každodenný´,“ uvádza Tatiana Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. 
„Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ dodáva Tatiana Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. 
„V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Autor článku: TS – Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Zdroj obrázku: archív poľnoinfo.sk
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Tlačová správa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárovKonzumujeme výrazne menej chleba.Za posledné desaťročia klesla spotreba na obyvateľa o pätinu 

Bratislava, 4. decembra 2019 – Máme historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. „ Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ hovorí o faktoch Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. „ Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ podotýka Tatiana Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. Na jednej strane je to obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‚chlieb náš každodenný´,“ uvádza Tatiana Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. „ Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ dodáva Tatiana Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže, “ uzatvorila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
4.12.2019
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Malvína Gondová 
Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‘chlieb náš každodenný’,“ zdôraznila Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ dodala Lopúchová. 
(tasr)
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TASR 
Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, v roku 2000 vyše 50 kilogramov. 


BRATISLAVA. Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. 

Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
“ 
Pomohla by dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. 
„Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov 

Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 
Nové trendy v stravovaní 
V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 

"Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva," zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Zvyšuje sa spotreba pečiva 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. 

V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 

"Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu," uviedla Lopúchová. 
Nevyužité kapacity spôsobujú problémy 
Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 

Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. 




Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 

Na jednej strane je to podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. 

Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 

"V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok 'chlieb náš každodenný'," zdôraznila Lopúchová. 
Spotreba ešte poklesne 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. 

Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Pomôžu dotácie a popularizácia 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. 

"V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú," uviedla Lopúchová. 

"A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže," dodala Lopúchová.
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Bratislava 4. decembra (TASR) Spotreba chleba na jedného obyvatela na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné 
desaťročia klesla jeho spotreba na obyvatela o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podla údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
"Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, velmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvatelstva," zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvatela na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
"Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu, uviedla Lopúchová. Podla nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podla pekárov vyplýva, že spotreba chleba 
a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podla ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale velkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupitelnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
"V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, velmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ·chlieb náš každodenný·," zdôraznila Lopúchová. 
Podla zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, 
v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto nelahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. "V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cielom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím 
medializácie pre všetkých obyvatelov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže," dodala Lopúchová. 
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Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 

Bratislava 4. decembra (TASR) – Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
"Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva," z dôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
"Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
"V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok 'chlieb náš každodenný'," zdôraznila Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. "V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže," dodala Lopúchová.
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Archív Hn 
Spotreba chleba na jedného Slováka je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia ho konzumujeme priemerne o pätinu menej. 

Štatistický úrad uvádza, že v roku 2018 zjedol priemerný človek 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v po 
Tento článok je exkluzívnym obsahom Hospodárskych novín. Pokiaľ chcete získať... 
zdroj: HN Online
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Vivien Cosculluela,Tasr 
Spotreba chleba na jedného Slováka je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia ho konzumujeme priemerne o pätinu menej. Štatistický úrad uvádza, že v roku 2018 zjedol priemerný človek 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov . 

Znižovanie predajov je výrazné a neustále sa prehlbuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. Teší sa totiž čoraz väčšej obľube. Od osemdesiatych rokov sa jeho spotreba vyšplhala z 22 kilogramov na osobu na 30 kilogramov. „Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa pekárov je spotreba chleba a pšeničného pečiva ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa na Slovensku konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom. 
Podľa Zväzu pekárov zohráva veľkú úlohu aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Čerstvý chlieb ako základná denná potravina má však nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny,“ zdôraznila Lopúchová. Podľa Zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie. V poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady. V niektorých nákladových položkách je to vyše sto percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 

Zdroj: 
Hospodárske noviny?
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(TASR, VIV) 
OBCHODNÉ SPORY 

Bratislava – Spotreba chleba na jedného Slováka je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia ho konzumujeme priemerne o pätinu menej. Štatistický úrad uvádza, že v roku 2018 zjedol priemerný človek 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. Znižovanie predajov je výrazné a neustále sa prehlbuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. Teší sa totiž čoraz väčšej obľube. Od osemdesiatych rokov sa jeho spotreba vyšplhala z 22 kilogramov na osobu na 30 kilogramov. „Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa pekárov je spotreba chleba a pšeničného pečiva ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa na Slovensku konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom. 
Podľa Zväzu pekárov zohráva veľkú úlohu aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Čerstvý chlieb ako základná denná potravina má však nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny,“ zdôraznila Lopúchová. Podľa Zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie. V poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady. V niektorých nákladových položkách je to vyše sto percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne.
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tasr 
BRATISLAVA 

Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla spotreba na obyvateľa o pätinu. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 

bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov.
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(tasr) 
Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ povedala predsedníčka zväzu Tatiana Lopúchová. Očakávať sa podľa nej dá ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov.
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(mi) 
Pozsony. Míg a pékek és az üzletláncok a kenyér áráról vitatkoznak, újabb drágulással riogatva, a lakosság szép lassan leszokik a kenyérről. „Míg a múlt század nyolcvanas éveiben az egy főre jutó éves kenyérfogyasztás elérte a 70 kilogrammot, az ezredfordulóra ez 50, mára pedig 34,5 kilogrammra esett vissza” – nyilatkozta Tatiana Lopúchová, a Pékek, Cukrászok és Tésztagyártók Szlovákiai Szövetségének az elnöke. Szerinte azonban ez korántsem a magasabb árral magyarázható, hiszen az elmúlt időszakban nőtt a lakosság vásárlóereje. „Ez utóbbi miatt azonban a szlovákiai családok is rugalmasabban képesek követni a nemzetközi trendeket, más pékipari termékekkel cserélve le a klasszikus kenyeret” – vallja Lopúchová, aki szerint a kenyérfogyasztás csökkenése az elkövetkező időszakban is folytatódhat. A csökkenő kereslet miatt azonban az árak valószínűleg nem csökkennek, hiszen a pékek épp arra panaszkodnak, hogy a kormány elmúlt időszakban hozott szociális intézkedései miatt megugrottak a bérköltségeik, nem beszélve a növekvő energiaárakról és a dráguló alapanyagokról. Lopúchová az elmúlt hónapokban már többször is figyelmeztetett arra, hogy hamarosan a kenyér újabb drágulásával számolhatunk, pontosabb előrejelzéssel azonban eddig nem rukkoltak elő.
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Heureka Evolution 
Bratislava 5. decembra 2019 (TASR/HSP/Foto:TASR-Roman Hanc) Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. 

Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‘chlieb náš každodenný',“ zdôraznila Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ dodala Lopúchová. 

Ilustračné foto
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Slovensko má historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. „Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ informovala o tom v stredu predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC) Tatiana Lopúchová. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je podľa SZPCC výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. „Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo , ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ doplnila Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa SZPCC vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom . Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. Na jednej strane je to podľa SZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. „V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny , ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok – chlieb náš každodenný,“ dodala Lopúchová. 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov . Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to podľa zväzu o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj o vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. „Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ pokračovala Lopúchová. 
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moderátor 
Na Slovensku aktuálne konzumujeme najmenej chleba v histórii. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba o pätinu. Informuje o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. Podľa Štatistického úradu Slovák v roku 2018 konzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného Slováka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. Podľa zväzu pekárov, za neustálym poklesom sú nové trendy v stravovaní či veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov.
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Global24 s.r.o. 
Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. 

Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
Dominujú nové druhy pečiva 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka SZPCC. 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
"Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu, “ uviedla Lopúchová. Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Nezastupiteľná pridaná hodnota 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v SR konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa ZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. 
Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‚chlieb náš každodenný‘,“ zdôraznila Lopúchová. 
Pomôcť by mohla zlepšená komunikácia 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musí držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ dodala Lopúchová. 
Sledujte nás aj na Facebooku a Instagrame a nenechajte si ujsť ďalší zaujímavý obsah z domova i zo sveta. 

Zdroj: TASR

 

Slováci sa prejedli chleba, jeme ho historicky najmenej 
	Dátum:
	06.12.2019

	Zdroj:
	aktuality.sk 

	Strana:
	

	Originál:
	URL 



„Chlieb náš každodenný“ už neplatí. Kedysi bol samozrejmosťou v stravovaní, no fenomén sa zo slovenských domácností pomaly vytráca. 

Dnes máme historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 
V 80. rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov. Oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. 
Informácie pre Aktuality.sk poskytla Marta Kováčová z agentúry Nextina. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad, paradoxne, aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ hovorí šéfka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov Tatiana Lopúchová. 
Chlieb jeme za posledné roky čoraz menej a tento trend má pritom pokračovať. 
Nové druhy pekárenských výrobkov 
Iný trend je pri pšeničnom pečive. 
V poslednej dekáde osciluje spotreba na obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ podotýka Tatiana Lopúchová. 
Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Spotreba chleba a pšeničného pečiva je tak ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sme konzumovali chlieb ako základnú dennú potravinu a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sme vystavení rôznym trendom stravovania. 
Škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov je v obchodoch široká, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov, konštatuje agentúra. 
Pridaná hodnota vo výžive 
Lopúchová poznamenáva, že čerstvý chlieb má pritom nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‚chlieb náš každodenný‘,“ hovorí. 
Zväz pekárov očakáva ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním trendov, je to o to náročnejšie. Trápia ich totiž neustále rastúce náklady. V niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. 
„Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ dodáva Tatiana Lopúchová. 
Chýba väčšia popularizácia chleba 
Východisko vidia pekári napríklad v lepšej komunikácii s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívna dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia. 
„A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila šéfka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
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„Chlieb náš každodenný“ už neplatí. Kedysi bol samozrejmosťou v stravovaní, no fenomén sa zo slovenských domácností pomaly vytráca. 

Dnes máme historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 
V 80. rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov. Oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. 
Informácie pre Aktuality.sk poskytla Marta Kováčová z agentúry... 
zdroj: Aktuality
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„Chlieb náš každodenný“ už neplatí. Kedysi bol samozrejmosťou v stravovaní, no fenomén sa zo slovenských domácností pomaly vytráca. 

Dnes máme historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 
V 80. rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov. Oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. 
Informácie pre Aktuality.sk poskytla Marta Kováčová z agentúry Nextina. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad, paradoxne, aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ hovorí šéfka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov Tatiana Lopúchová. 
Chlieb jeme za posledné roky čoraz menej a tento trend má pritom pokračovať. 

Nové druhy pekárenských výrobkov 
Iný trend je pri pšeničnom pečive. 
V poslednej dekáde osciluje spotreba na obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ podotýka Tatiana Lopúchová. 
Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Spotreba chleba a pšeničného pečiva je tak ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sme konzumovali chlieb ako základnú dennú potravinu a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sme vystavení rôznym trendom stravovania. 
Škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov je v obchodoch široká, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov, konštatuje agentúra. 

Pridaná hodnota vo výžive 
Lopúchová poznamenáva, že čerstvý chlieb má pritom nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok ‚chlieb náš každodenný‘,“ hovorí. 
Zväz pekárov očakáva ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním trendov, je to o to náročnejšie. Trápia ich totiž neustále rastúce náklady. V niektorých nákladových položkách je to aj vyše 100 %, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. 
„Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ dodáva Tatiana Lopúchová. 
Východisko vidia pekári napríklad v lepšej komunikácii s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívna dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia. 
„A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila šéfka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Ilustračné foto Zdroj: TASR. 
Ilustračné foto Zdroj: TASR.
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NasVidiek 
Slovensko má historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov Štatistického úradu SR jeden Slovák v roku 2018 skonzumoval 

34,5 kilogramu chleba, pričom na prelome milénia, v roku 2000, bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 
V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov, čiže oproti súčasnosti je pokles až dvojnásobný. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ informovala o tom v stredu predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC) Tatiana Lopúchová 
Iný trend pri pšeničnom pečive 
Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je podľa SZPCC výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. 
V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni 30 kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ doplnila Lopúchová. 
Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov 
Z uvedeného podľa SZPCC vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú Slováci vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa SZPCC obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok – chlieb náš každodenný,“ dodala Lopúchová. 
Ďalšie zhoršovanie situácie 
Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to podľa zväzu o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj o vyše 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných 10 rokov stagnuje, resp. sa zvyšuje len minimálne. 
„Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať s neustále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov, no zároveň ísť s cenou pod výrobné náklady,“ pokračovala Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže,“ uzatvorila predsedníčka SZPCC. 
Zdieľať 
Viac k osobe 
Tatiana Lopúchová 

Foto: ilustračné, SITA/Marko Erd.

 

	[image: ]
	

	Späť


Áremelkedéstől tartanak a vállalkozók 
	Dátum:
	10.12.2019

	Zdroj:
	Új szó 

	Strana:
	2

	Originál:
	



MOLNÁR IVÁN 
Kevés olyan országot találni, ahol az áramszolgáltatásokért többet fizetnének a vállalkozók, mint Szlovákiában. 
Pozsony. Az iparvállalatok és a szolgáltatások az uniós statisztikai hivatal, az Eurostat felmérése szerint csak hat uniós tagországban – köztük olyan országokban, mint Nagy-Britannia, Németország, Olaszország – fizetnek többet az áramszolgáltatásért, mint Szlovákiában, a szomszédos országok e tekintetben pedig jóval olcsóbbnak számítanak. Hasonló a helyzet gázszolgáltatás esetében is, miközben a szomszédos országok közül csak a lengyeleknél drágább a gáz a cégek számára, mint Szlovákiában. 
Tatiana Lopúchová, a Szlovákiai Pékek, Cukrászok és Tésztagyártók Szövetségének az elnöke a bérköltségek növekedését tartja a legnagyobb érvágásnak, amit a növekvő energiaköltségek csak tetéznek. „A gyártáshoz szükséges alapanyagok beszerzése a kiadások nagyjából harmadát teszi ki, több mint 40 százalék jut a bérköltségekre és 16 százalék a szállításra” – mondta Lopúchová. Hogy pontosan milyen drágulásra számíthatunk az energiaárak növekedése miatt az egyes ágazatokban, azt egyelőre nehéz felmérni, hiszen ez függ a cégek közötti konkurenciaharctól és sok egyéb tényezőtől is. Ami biztos, hogy a cégek növekvő költségeit már most megérezzük a pénztárcánkon. „Míg az idei első fél évben 2,4 százalékkal nőttek az élelmiszerárak a szlovákiai üzletekben az egy évvel korábbihoz képest, a második negyedévben már 3,6, a harmadikban pedig 5 százalékos drágulást mértünk” – nyilatkozta lapunknak Eva Sadovská, a Wood & Company befektetési és tanácsadó társaság elemzője. A lisztért például már októberben csaknem 13 százalékkal többet fizettünk, mint egy évvel ezelőtt, és 7 százalékkal nőtt a kenyér ára is. „A dráguláshoz jelentős mértékben járult hozzá a cégek költségeinek az elmúlt időszakban tapasztalt növekedése” – állítja Sadovská, aki szerint az élelmiszerek legnagyobb árugrását produkáló uniós országok toplistáján Szlovákia már októberben is dobogós helyen volt, és látványosabb javulásra az elkövetkező időszakban sem számíthatunk. 

„A gyártáshoz szükséges alapanyagok beszerzése a kiadások nagyjából harmadát teszi ki“. Tatiana Lopúchová, a Szlovákiai Pékek, Cukrászok és Tésztagyártók Szövetségének az elnöke
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Pozsony / Jövőre nem csupán a háztartásoknak, hanem a vállalkozásoknak is megugranak az energiaköltségeik, amelyeket kénytelenek lesznek beépíteni az áraikba. A lakosságnak így a magasabb rezsiköltségek mellett az áru és szolgáltatások egy részéért is többet kell majd fizetnie. 

A lakossági ügyfelekhez hasonlóan jövőre a vállalkozásoknak is az áramköltségeik nőnek a legnagyobb mértékben. 
„Az áramszolgáltatás díjszabása a kisebb cégeknek átlagosan 7,15%-kal nő az új évtől, a gáz ára pedig nagyjából 4 százalékkal emelkedik” 
– nyilatkozta Ľubomír Jahnátek, az Árszabályozási Hivatal (ÚRSO) elnöke, hozzátéve, hogy az egyes szolgáltatók díjszabása között természetesen látványos különbségek lehetnek. Ami azonban tény, hogy míg a háztartási energiaár uniós összehasonlításban a legalacsonyabbak közé tartozik, a cégek által fizetett díjak már most is a legmagasabbak között vannak. 
Az iparvállalatok és a szolgáltatások az uniós statisztikai hivatal, az Eurostat felmérése szerint csak hat uniós tagországban – köztük olyan országokban, mint Nagy-Britannia, Németország, Olaszország – fizetnek többet az áramszolgáltatásért, mint Szlovákiában, a szomszédos országok e tekintetben pedig jóval olcsóbbnak számítanak. Hasonló a helyzet gázszolgáltatás esetében is, miközben a szomszédos országok közül csak a lengyeleknél drágább a gáz a cégek számára, mint Szlovákiában. 
A cégek szakmai szervezetei szerint az energiaárak újabb emelése már csak hab a tortán, az elmúlt időszakban ugyanis több olyan intézkedéssel is szembesültek, amelyek növelték a gyártási költségeiket, és amelyek miatt elkerülhetetlenek a további áremelések. Daniel Molnár, a Szlovák Baromfiipari Szövetség igazgatója elmondta: 
a kormány intézkedései miatt tavaly és idén együttesen 22,5 százalékkal nőttek a baromfitenyésztők egy alkalmazottra számított átlagos bérköltségei, miközben az energiaköltségek – tevékenységi körtől függően – a 2016 óta eltelt időszakban 41–56 százalékkal emelkedtek. 
„Fenntarthatatlan az a trend, hogy a baromfiipari cégek kiadásai folyamatosan nőnek, a felvásárlási árak pedig csökkennek, a jövőben így fel kell készülnünk a baromfiipari termékek drágulására” – állítja Molnár. Tatiana Lopúchová, a Szlovákiai Pékek, Cukrászok és Tésztagyártók Szövetségének az elnöke a bérköltségek növekedését tartja a legnagyobb érvágásnak, amit a növekvő energiaköltségek csak tetéznek. „A gyártáshoz szükséges alapanyagok beszerzése a kiadások nagyjából harmadát teszi ki, több mint 40 százalék jut a bérköltségekre és 16 százalék a szállításra” – mondta Lopúchová. 
Hogy pontosan milyen drágulásra számíthatunk az energiaárak növekedése miatt az egyes ágazatokban, azt egyelőre nehéz felmérni, hiszen ez függ a cégek közötti konkurenciaharctól és sok egyéb tényezőtől is. Ami biztos, hogy a cégek növekvő költségeit már most megérezzük a pénztárcánkon. 
„Míg az idei első fél évben 2,4 százalékkal nőttek az élelmiszerárak a szlovákiai üzletekben az egy évvel korábbihoz képest, a második negyedévben már 3,6, a harmadikban pedig 5 százalékos drágulást mértünk” 
– nyilatkozta lapunknak Eva Sadovská, a Wood & Company befektetési és tanácsadó társaság elemzője. A lisztért például már októberben csaknem 13 százalékkal többet fizettünk, mint egy évvel ezelőtt, és 7 százalékkal nőtt a kenyér ára is. „A dráguláshoz jelentős mértékben járult hozzá a cégek költségeinek az elmúlt időszakban tapasztalt növekedése” – állítja Sadovská, aki szerint az élelmiszerek legnagyobb árugrását produkáló uniós országok toplistáján Szlovákia már októberben is dobogós helyen volt, és látványosabb javulásra az elkövetkező időszakban sem számíthatunk. 

A pékek is a növekvő kiadásokra panaszkodnak, s bár az emelkedő energiaárak miatt még nehezebb helyzetbe kerülnek, azt senki sem tudja előre megjósolni, milyen áremelkedésre lehet emiatt számítani. - Somogyi Tibor felvétele.
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Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Slovák ho konzumuje ročne o 15 kilogramov menej ako pred dvadsiatimi rokmi. 
viac na strane 13 ?
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(TASR) 
Slovák konzumuje ročne o 15 kíl chleba menej ako pred dvadsiatimi rokmi. 

Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. Nové trendy v stravovaní, široký sortiment V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo sedemdesiat kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Zvyšuje sa spotreba pečiva Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. 
V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni tridsať kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. 
Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. 
Nevyužité kapacity spôsobujú problémy Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. 
Kým koncom minulého storočia sa na Slovensku konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. 
Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok 'chlieb náš každodenný',“ zdôraznila Lopúchová. 
Spotreba ešte poklesne Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše sto percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných desať rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 
Pomôžu dotácie a popularizácia Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. 
„V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. 
Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú,“ uviedla Lopúchová. „A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže.“ 

z 

Pomohla by cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. TATIANA LOPÚCHOVÁ
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JANA HOLÉCIOVÁ, 
V predchádzajúcom vydaní Spravodajcu SPPK sme priniesli bilanciu tohto roka z pohľadu výrobných zväzov, ktoré zastrešujú vertikálu cukrová repa -cukor, y tejto časti bilancie analyzujeme vertikálu múka - pečivo, Slovenská spoločnosť mlynárov 

Aké boli podľa vás pozitíva roka 2019 v oblasti, v ktorej pôsobíte, a prečo? 
Mlynský priemysel sa v roku 2019 kvalitou svojej produkcie podieľal na zabezpečovaní základnej výživy obyvateľstva potravinami z obilia. Na Slovensku bola dosiahnutá pomerne vysoká sebestačnosť v spotrebe mlynských výrobkov. Vo výrobnom portfóliu majú podniky také produkty, ktoré zodpovedajú moderným výživovým požiadavkám, ako sú inovované múčne zmesi a instantné mlynské výrobky. Osobitnú pozornosť si u spotrebiteľov získavajú výrobky, spájané s racionálnou výživou, ako sú celozrnné múky, múky Graham, klíčky, vločky, krúpy, otruby, ale aj múky z ovsa, pohánky a kukuričné múky. V prípade mnohých výrobkov je náš mlynský priemysel konkurenčne schopný aj na zahraničných trhoch. A v neposlednom rade náš mlynský priemysel významnou mierou zabezpečuje zhodnocovanie domácej produkcie obilnín. 
Aké boli podľa vás negatíva roka 2019 v oblasti, v ktorej pôsobíte, a prečo? 
Na Slovensku sa nepodarilo zastaviť pokles výroby múky. Medzi príčiny tohto stavu treba zaradiť trvalý pokles spotreby obilnín v hodnote múky na obyvateľa v SR, ktorý evidujeme už od roku od roku 2012. Vplyv naň má aj narastajúca tendencia dopekania mrazeného chleba, pečiva a ostatných pekárenských výrobkov, dovezených zo zahraničia, čo sa deje hlavne v obchodných reťazcoch. 
Aj v roku 2019 bola v mlynskom priemysle zložitá ekonomická situácia. V rokoch 2015 a 2017 dosiahli mlyny stratu vyše 3 mil. eur; v roku 2018 sa strata zvýšila na 4,38 mil. eur. Významný vplyv na ekonomiku nášho odboru má cena obilia (pšenica, raž), ktorá tvorí 70 až 80 % z výrobných nákladov na múku. Podnikateľským subjektom sa dlhodobo nedarí premietnuť rast cien surovín, ale ani ostatných vstupov, do odbytových cien mlynských výrobkov. Táto situácia je dlhodobo neudržateľná. Ekonomické prežitie mlynského priemyslu na Slovensku predpokladá hospodárenie bez strát, k čomu musí v rozhodujúcej miere prispieť aj objektívna cenová politika. 
Čo očakávate v roku 2020 od štátu; čo by mala byť priorita budúcej vlády? 
Prioritou je vybudovať z mlynského odboru moderné výrobné odvetvie, zabezpečujúce potravinovú bezpečnosť v mlynských výrobkoch v SR a spracovanie čo najväčšieho podielu domáceho potravinárskeho obilia. Na modernizáciu výrobnej základne bude treba cielene zamerať aj využívanie európskych zdrojov v rámci SPP EÚ. Po vzore z okolitých krajín očakávame od štátnych orgánov, že budú hľadať a realizovať formy finančnej pomoci štátu potravinárskemu priemyslu, vrátane mlynského priemyslu, na prekrytie nerovnakého podnikateľského a ekonomického prostredia v porovnaní s ostatnými krajinami EÚ. 

Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov (SZPCC); odpovedá Tatiana Lopúchová, predsedníčka predstavenstva; 

Aké boli podľa vás pozitíva roka 2019 v oblasti, v ktorej pôsobíte, a prečo? 
Odovzdanie ocenenia Poctivý obchod 
Zväz prvýkrát odovzdal ocenenie Poctivý obchod pre tých obchodníkov, ktorí dodržiavajú praktiky férového obchodu a spravodlivé rozdelenie marží medzi dodávateľom a odberateľom. V tomto roku ich získali slovenskí predajcovia. 
Prijatie zákona o neférových obchodných praktikách 
Nové znenie zákona má pomôcť v boji proti neférovým praktikám v obchode s potravinami. Práve pekári v obchodných vzťahoch dlhodobo zastávajú pozíciu slabšieho a často sú prinútení súhlasiť s takými podmienkami, ktoré si určujú odberatelia so silným postavením na trhu, čo deformuje férové podnikateľské prostredie. 
Novelizácia zákona o cenách 
Novelou získalo Ministerstvo pôdohospodárstva a rozvoja vidieka SR kompetenciu záväzne stanovovať ekonomicky oprávnené náklady na určené druhy potravín, čím sa zabráni ich predaju pod výrobné náklady. Pekári sa pri rokovaniach prevažne so zahraničnými obchodnými reťazcami dlhodobo stretávajú s ignorovaním ich výrobných nákladov, a pre zaistenie odbytu musia pri predaji základných pekárenských výrobkov často pod tlakom pristupovať na také cenové podmienky, ktoré nepokrývajú náklady na ich výrobu. 
Zvýšenie počtu členov zväzu 
Kým vlani zväz hájil záujmy pekárenských firiem s počtom zamestnancov 5-tisíc, v tomto roku je to už o 2-tisíc ľudí viac. To znamená, že jednotná organizácia zastupuje 7-tisíc zamestnancov v tomto sektore. Podľa aktuálnych oficiálnych štatistík pracuje v našom v pekárstve, cukrárstve a vo výrobe cestovín 11-tisíc ľudí. 
Rozšírenie spolupráce so zahraničnými pekárenskými organizáciami 
Pekári v strednej a vo východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave sektora. Zhodujú sa, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný. Problémom sú najmä nekalé obchodné praktiky. Pred letom sa európske organizácie spoločne stretli na summite vo Velkých Pavlovciach a Pardubiciach; počas jesene sme rokovali na konferencii pri príležitosti výstav Gastra & Kulinária v Nitre. 
Nižšia DPH Od budúceho roka začne platiť znížená 10 % DPH aj na „čerstvé pečivo s hmotnosťou od 40 do 50 gramov. Zväz tvrdí, že z titulu zníženej DPH sa nedá očakávať pokles cien rožkov v obchodoch, avšak úprava dane by mala jednoznačne pomôcť pekárom pri rokovaní o odbytových cenách na rok 2020. 
Aké boli podľa vás negatíva roka 2019 v oblasti, v ktorej pôsobíte, a prečo? 
Opätovné zvýšenie sociálnych príplatkov a zvýšenie minimálnej mzdy 
Podľa analýzy sa medzi obdobím od januára 2017 do začiatku mája 2019 zvýšili náklady pekárenských spoločností na zamestnancov v priemere o 59 %, pričom hovoríme o celkovej cene práce pre zamestnávateľov. Do konca tohto roka očakávame nárast celkovej ceny práce na jedného zamestnanca o ďalších 15 %, pričom samotné mzdové náklady budú v roku 2020 tvoriť až 45 % z celkových nákladov na výrobu. Samotné osobné príplatky sú zároveň naviazané na rast minimálnej mzdy, ktorá sa každý rok rapídne zvyšuje. V pekárňach je až 81 % z pracovného fondu zaťažených zákonnými príplatkami. To výrazne zasahuje do ekonomiky každej pekárne. 
Neúplné akceptovanie zvýšených nákladov u všetkých obchodníkov 
Z vyššie uvedeného vyplýva, že takýto rapídny nárast má vplyv na celkovú ekonomiku pekární. Logicky by sa tieto náklady mali premietnuť do tržieb, čo sa ale v plnom rozsahu nepodarilo zohľadniť. Preto budú dôležité ročné rokovania o cenách s jednotlivými obchodnými partnermi, ktoré budú gradovať v decembri tohto roka. 
Čo očakávate v roku 2020 od štátu; čo by mala byť priorita budúcej vlády? 
Zníženie odvodov štátu pre zamestnávajúce firmy, prípadné naviazanie sociálnych príplatkov na rast priemernej mzdy 
Naviazanie príplatkov na priemernú mzdu by čiastočne riešil problém s rapídnym nárastom nákladov na prácu, avšak nerieši to žalostnú situáciu s nízkymi mzdami v pekárstve a s nedostatkom ľudí. Jedným z riešení, ktoré navrhuje SZPCC, sú úľavy na daniach a zníženie odvodových povinností, a to najmä v sektoroch, ktoré sú v dôsledku povahy ich práce výrazným spôsobom zaťažené zákonnými príplatkami. 
Podpora priamych dotácií pre potravinársky sektor a aj pre náš odbor s cieľom zvýšenia konkurencieschopnosti voči okolitým krajinám, ktoré v cenách svojich výrobkov takéto dotačné prvky obsahujú. Výsledkom by mal byť zvyšujúci sa objem predaja domácich výrobkov, a tým aj zvýšená obrátkovosť slovenských surovín, zvýšenie zamestnanosti v slovenských firmách a aj zvýšenie odvodov a daní do štátnej pokladne. 
Podpora zväzových organizácií so zameraním na cielený marketing a na popularizáciu jednotlivých odborov, zameraných na spotrebiteľa v každom veku. Samostatná pozornosť by mala byť venovaná deťom a mladým ľuďom. 
Celé znenie tejto ankety budeme publikovať na webovej stránke www.sppk.sk.
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ZUZANA FIALOVÁ 
Český jídelníček se v průběhu posledních třiceti let proměnil. Lidé si více oblíbili obiloviny, luštěniny, zeleninu a ovoce. Naopak, poklesla spotreba konzumního mléka, masa, brambor a cukru. V roce 2018 činila spotreba potravín v ČR, včetné potravinových ztrát a odpadů, 789,7 kilogramu na obyvatele, což je o 17,4 kilogramu méně než v roce 1989. 

Zemědělec 

Na tiskové konferenci v Praze o tom informovala Renata Vodičková, vedoucí Oddélení štatistiky zemédélství na Českém statistickém úřadě (ČSÚ). 
Podie ní mély na spotrebu potravín vliv socioekonomické faktory jako liberalizace cen, tempo růstu reálné mzdy, pestrejší nabídka potravín na trhu, a v neposlední řadě také změna stravovacích návyku, životního stylu a omezení samozásobení. 
R. Vodičková poukázala na to, že od roku 1989 došlo k výrazné změně stravovacích návyku především u masa. Spotreba masa v České republice na osobu loni vzrostla o 2,1 kilogramu, na 82,4 kilogramu. Obyvatelé ČR více jedli vepřové, hovězí i drubež, jejíž spotreba byla s 28,4 kilogramu rekordní. 
Za poslední tri desítky let se pak téměř vyměnila spotreba hovézího a drůbežího masa; mimo jiné to bylo i kvuli cené. 
„Dříve se zkonzumovalo 30 kilogramu hovézího masa na obyvatele a rok; dnes predstavuje spotreba hovézího masa 8,7 kg na obyvatele a rok. Naopak, u drůbežího masa došlo k nárustu spotreby z 13 kilogramu na obyvatele rok v roce 1989 na rekordních 28,4 kg v roce 2018,“ priblížil Marek Rojíček predseda Českého štatistického úradu. 
Podie R. Vodičková mnoho lidí nekonzumuje červené mäso, ale dává přednost drůbeži a rybám, u kterých spotreba meziročné stoupla o 2,8 procenta, na 5,6 kilogramu na obyvatele a rok. 
„Nás samotné to prekvapilo, protože v posledních letech to vétšinou fungovalo tak, že spotreba masa meziročné tolik nerosila, a vétšinou jedna skupina malinko poklesla a jiná malinko vzrostla - treba v závislosti na cenových změnách. Ale v roce 2018 stoupla spotreba všech druhů mas,“ sdělila R. Vodičková. 
Podie ní je jednou z teórií to, že vloni bylo „naprosto exkluzívni“ léto, kdy se lidé více scházeli a grilovali mäso. 
R. Vodičková připomněla, že loňský rok byl rekordní ve spotřebě nékolika komodít, napríklad rýže, jejíž spotreba meziročné stoupla o 1,7 procenta, na 6,6 kilogramu na osobu a rok, či těstovin, kde byla vykázána spotreba 8,2 kilogramu na osobu a rok, nebo i přírodních sýrů se spotrebou 11,6 kilogramu na osobu a rok. Ostatních mléčných výrobku se spotrebovalo 34,9 kilogramu, rastlinných jedlých tuku a olejů 17,7 kilogramu, luštěnin tri kilogramy a kakaových bobu 2,6 kilogramu na osobu a rok, což bylo rovnéž rekordní. Každý obyvatel ČR pak loni snědl v průměru 3,4 kilogramu nečokoládových cukrovinek. 
V průběhu třiceti let se zménila i štruktúra spotreby pekárenských výrobků. 
„V roce 1989 dosahovala spotreba chleba 56,8 kilogramu na obyvatele, a spotreba pšeničného pečiva 33 kilogramů. Tento poměr se otočil, a dříve oblíbený chléb dosáhl v roce 2018 spotreby 39,3 kilogramu a pšeničné pečivo 51,3 kilogramu na jednu osobu,“ poznamenala R. Vodičková. 
I spotreba kravského konzumního mléka klesla mezi roky 1989 a 2018 o 33,5 litru; na hodnotu 57,9 litru na osobu v roce 2018. 
Zménila se i štruktúra spotreby tuků. U živočišných tuků se béhem posledních třiceti let snížila o 41,3 procenta; a naopak, spotreba rastlinných tuků vzrostla o 41,6 procenta. 
Naopak, o 0,8 kilogramu, což predstavuje 1,1 procenta, se snížila spotreba brambor, a o 0,1 kilogramu, tedy o 0,4 procenta, se snížila spotreba cukru na osobu a rok. 
O pét procent, na 86,1 kilogramu na osobu a rok, vzrostla spotreba ovoce; u jablek šlo o sedmiprocentní nárůst na 23,9 kilogramu, u hrušek o zvýšení o 24,9 procenta, na 3,3 kilogramu, a u švestek o 19,5 procenta, na šest kilogramů na osobu a rok. O 1,2 procenta, na 87,1 kilogramu na osobu a rok, poklesla spotreba zeleniny. 
Na 172,5 litru na osobu a rok, tedy o 1,1 procenta, vzrostla i spotreba alkoholických nápojů. V hodnotě čistého lihu činila 9,9 kilogramu na osobu a rok, což bylo meziročné o 1,7 procenta více.
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(buk) 
V súčasnosti v SR evidujeme historicky najnižšiu spotrebu chleba na jedného obyvateľa. Podľa údajov zo Štatistického úradu SR jeden obyvateľ SR v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 predstavovala spotreba chleba v prepočte na jedného obyvateľa SR vyše 50 kilogramov. 

BRATISLAVA. 

V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo 70 kilogramov; a teda pokles oproti súčasnosti je až dvojnásobný. 
Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov, tvrdí, že neustály pokles spotreby chleba ide aj na vrub nových trendov v stravovaní, na vrub veľmi širokého sortimentu v ponuke pekárenských výrobkov, ale paradoxne zaň podľa nej môže aj zvyšujúca sa kúpna sila obyvateľstva. 
Znižovanie spotreby chleba bolo v uplynulom období dosť výrazné, a pritom ešte stále pokračuje. Iný trend bol však zaznamenaný v prípade pšeničného pečiva, kde spotreba na jedného obyvateľa a rok v poslednom desaťročí osciluje na úrovni 30 kilogramov, pričom v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a rok, kým v osemdesiatych rokoch minulého storočia predstavovala spotreba pšeničného pečiva 22 kilogramov na osobu a rok. 

Dopekané a rozpekané pečivo 

„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva treba hľadať prevažne nové druhy pekárenských výrobkov alebo aj dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje priamo v obchodných prevádzkach. Pritom spotreba čerstvého pečiva, kam radíme najmä klasický biely rožok, má klesajúcu tendenciu,“ uviedla T. Lopúchová. Podľa jej názoru aj z tohto dôvodu sa výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo pekárom spôsobuje obrovské problémy. 
Z toho, čo sme uviedli vyššie, vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je ovplyvnená dobou a životným štýlom. 
Kým koncom minulého storočia sa v našej krajine konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, v súčasnosti sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je v ponuke obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale pri volbe spotrebiteľa zohráva velkú úlohu aj takzvaná negatívna reklama a rôzne mýty, týkajúce sa údajnej škodlivosti pekárskych výrobkov. 
Stále však platí, že čerstvý chlieb ako základná denná potravina má vo výžive človeka nezastupiteľnú pridanú hodnotu. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, takisto sa v ňom nachádza pomerne vysoký obsah bielkovín s ich stavebnou funkciou, ďalej je tam veľmi nízky obsah tukov, a v neposlednom rade sa práve chlieb vyznačuje priaznivým obsahom rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré tejto výnimočnej potravine právom prisudzujú prívlastok,chlieb náš každodenný’,“ podčiarkla T. Lopúchová. 
Podľa slovenského zväzu pekárov sa v spotrebe domácich pekárskych výrobkov dá očakávať ďalšie zhoršovanie sa situácie. Pre pekárov je situácia na trhu stále náročnejšia. Na jednej strane musia držať krok s módnymi trendmi, ale na druhej strane ich v poslednom desaťročí trápia stále rastúce náklady. V niektorých nákladových položkách ide o rast vyšší ako 100 percent, pričom pultová cena týchto výrobkov za posledných 10 rokov buď stagnovala alebo sa zvyšovala len minimálne. 

Východisko vidia vo viacerých rovinách 

„Nie je jednoduché prinášať na trh nové výrobky, inovovať ponuku a modernizovať pekárne, bojovať so stále sa zvyšujúcimi nákladmi na suroviny a zamestnancov a zároveň ísť s odbytovou cenou pod výrobné náklady,“ konštatovala T. Lopúchová. 
Východisko z tejto neľahkej situácie vidia slovenskí pekári vo viacerých rovinách. 
„V prvom rade by to mala byť lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by však mala byť podporená aj legislatívnymi prvkami. Dlhodobá a efektívne cielená by však mala byt aj dotačná politika štátu; tak, aby naši pekári dokázali odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú. Nuž a v neposlednom rade sa treba zamerať aj na popularizáciu spotreby domáceho chleba a pečiva v radoch všetkých obyvateľov Slovenska ako aj na osvetu, najmä v radoch školskej mládeže,“ dodala predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Spotreba chleba a pšeničného pečiva je ovplyvnená životným štýlom.

 

	[image: ]
	

	Späť


Spotreba chleba je najnižšia v histórii a bude ešte nižšia 
	Dátum:
	19.12.2019

	Zdroj:
	Liptovské ECHO 

	Strana:
	5

	Originál:
	



(TASR) 
Slovák konzumuje ročne o 15 kíl chleba menej ako pred 20 rokmi. 

Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. 
Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 

Nové trendy v stravovaní, široký sortiment 

V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo sedemdesiat kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Zvyšuje sa spotreba pečiva 

Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. 
V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni tridsať kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. 

Nevyužité kapacity spôsobujú problémy 

Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa na Slovensku konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. 
Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok 'chlieb náš každodenný',“ zdôraznila Lopúchová. 

Spotreba ešte poklesne 

Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. 
Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše sto percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných desať rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 

Pomôžu dotácie a popularizácia 

Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. 
Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú,“ uviedla Tatiana Lopúchová. „A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže.“
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(TASR) 
Slovák konzumuje ročne o 15 kíl chleba menej ako pred 20 rokmi. 

Spotreba chleba na jedného obyvateľa na Slovensku je historicky najnižšia. Za posledné desaťročia klesla jeho spotreba na obyvateľa o pätinu. 
Informoval o tom Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov. 
Podľa údajov Štatistického úradu SR Slovák v roku 2018 skonzumoval 34,5 kilogramu chleba, pričom v roku 2000 bola spotreba na jedného človeka vyše 50 kilogramov. 

Nové trendy v stravovaní, široký sortiment 

V osemdesiatych rokoch minulého storočia to bolo dokonca okolo sedemdesiat kilogramov, čo v porovnaní so súčasnosťou predstavuje až dvojnásobný pokles. 
„Za neustálym poklesom vidíme nové trendy v stravovaní, veľmi široký sortiment v ponuke pekárenských výrobkov, ale napríklad paradoxne aj zvyšujúcu sa kúpnu silu obyvateľstva,“ zdôvodnila Tatiana Lopúchová, predsedníčka Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov. 

Zvyšuje sa spotreba pečiva 

Znižovanie spotreby chleba za uplynulé obdobie je výrazné a neustále pokračuje. Iný trend je pri pšeničnom pečive. 
V poslednom desaťročí osciluje spotreba na jedného obyvateľa na úrovni tridsať kilogramov, v roku 2000 to bolo dokonca 33 kilogramov na osobu a v osemdesiatych rokoch minulého storočia bola spotreba pšeničného pečiva na úrovni 22 kilogramov na osobu. 
„Za nárastom spotreby pšeničného pečiva stoja prevažne nové druhy pekárenských výrobkov či dopekané a rozpekané pečivo, ktoré sa pripravuje v obchodných prevádzkach. Spotreba čerstvého pečiva, kam sa radí najmä klasický biely rožok, má pritom klesajúcu tendenciu,“ uviedla Lopúchová. 

Nevyužité kapacity spôsobujú problémy 

Podľa nej sa aj z tohto dôvodu výrobné kapacity pekární dlhodobo využívajú na menej ako polovicu, čo spôsobuje pekárom obrovské problémy. 
Z uvedeného podľa pekárov vyplýva, že spotreba chleba a pšeničného pečiva je priamo úmerne ovplyvnená dobou a životným štýlom. Kým koncom minulého storočia sa na Slovensku konzumoval chlieb ako základná denná potravina a pšeničné pečivo bolo akýmsi doplnkom stravy tohto typu, dnes sú obyvatelia našej krajiny vystavení rôznym módnym trendom, ktoré zasiahli aj oblasť stravovania. 
Na jednej strane je to podľa Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov obrovská škála a rozmanitosť pekárskych výrobkov, ale veľkú úlohu zohráva aj takzvaná negatívna reklama a mýty o škodlivosti pekárskych výrobkov. 
Pritom čerstvý chlieb ako základná denná potravina má nezastupiteľnú pridanú hodnotu vo výžive človeka. 
„V chlebe sa nachádza jedinečný pomer sacharidov ako zdroja energie, pomerne vysoký obsah bielkovín so svojou stavebnou funkciou, veľmi nízky obsah tukov a v neposlednom rade má priaznivý obsah rôznych minerálnych látok, vitamínov a vlákniny, ktoré dávajú tejto výnimočnej potravine právom prívlastok 'chlieb náš každodenný',“ zdôraznila Lopúchová. 

Spotreba ešte poklesne 

Podľa zväzu pekárov sa dá očakávať ďalšie zhoršovanie situácie v spotrebe domácich pekárskych výrobkov. 
Pre pekárov, ktorí musia držať krok s udávaním módnych trendov, je to o to náročnejšie, že v poslednom desaťročí ich trápia neustále rastúce náklady, v niektorých nákladových položkách je to aj vyše sto percent, pričom pultová cena týchto výrobkov posledných desať rokov stagnuje, respektíve sa zvyšuje len minimálne. 

Pomôžu dotácie a popularizácia 

Východisko z tejto neľahkej situácie pekári vidia vo viacerých rovinách. „V prvom rade je to lepšia komunikácia s obchodnými partnermi, ktorá by mala byť podporená legislatívnymi prvkami. 
Ďalej by to mala byť dlhodobá a efektívne cielená dotačná politika štátu s cieľom odolávať neprimeranému tlaku konkurenčných výrobkov zo zahraničia, ktoré vo svojej cene už takúto dotačnú podporu od svojich materských krajín obsahujú,“ uviedla Tatiana Lopúchová. „A v neposlednom rade by to mala byť popularizácia spotreby domáceho chleba a pečiva s využitím medializácie pre všetkých obyvateľov Slovenska, ako aj osveta najmä u školskej mládeže.“
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Rastislav ILIEV, moderátor 
Späť domov. Slovenskí spotrebitelia sú ovplyvňovaní najmä propagáciou zahraničných potravín a dostatočné povedomie o kvalite a dostupnosti domácich výrobkov u nás chýba. Poľnohospodárom i potravinárom totiž nezostávajú na propagáciu peniaze. Riešenie vidia v zriadení marketingového fondu. Rezort pôdohospodárstva si myslí, že jednotlivé komory by si naň mali nájsť financie. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Viacerí teoretici uvádzajú, že marketing tvorí až 60 % úspechu. Našim poľnohospodárom aj potravinárom ale chýba. Ovplyvňuje to aj našu celkovú sebestačnosť, v ktorej nedosahujeme ani 40 %. 

Gabriela MATEČNÁ, ministerka pôdohospodárstva a rozvoja vidieka /SNS/ 
Nie je dôležité vyrábať, dôležité je predávať. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Na rezort pôdohospodárstva sa naši producenti obracajú už dlhodobo s návrhom zriadiť marketingový fond. Financie z neho by išli na reklamu slovenských výrobkov doma aj v zahraničí. O fonde sa opäť začalo aktívne diskutovať v roku 2016, keď ministerstvo ponúklo možnosť podieľať sa na fonde spoločne. 

Jana HOLÉCIOVÁ, hovorkyňa SPPK 
My sme sa ale s rezortným ministerstvom nezhodli na spôsobe financovania. 

Gabriela MATEČNÁ, ministerka pôdohospodárstva a rozvoja vidieka /SNS/ 
Nie je možné, aby štát, by som povedala, takúto komerčnú aktivitu platil na 100 %. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Slovenskí mliekari preto založili vlastný fond ešte pred dvanástimi rokmi. Prispievajú doňho výrobcovia aj spracovatelia kravského mlieka. 

Margita ŠTEFÁNIKOVÁ, riaditeľka SZPM 
My máme ročné plnenie mliečneho fondu zhruba 400 000 euro. Tieto peniaze sa používajú na informačné a propagačné aktivity s cieľom zvýšenia spotreby mlieka a mliečnych výrobkov. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Spotrebu mlieka sa im aj podarilo zvýšiť. Pri vzniku fondu bola na úrovni 153 kg mlieka na osobu. Dnes je to už 175 kg. Svojpomocne si pomáha aj zväz pekárov, cestovinárov a cukrárov. V tomto roku napr. organizoval dve veľké výstavy. Asi 20 000 eur tak išlo aj zo zdrojov členov zväzu. 

Tatiana LOPÚCHOVÁ, predsedníčka SZPCC 
Akákoľvek forma podpory pre segment potravinárstva aj pekárstva by nám určite pomohol. Záleží na tom, koľko by sa malo spolufinancovať, koľko by vedel prispieť štát. 

Jana HOLÉCIOVÁ, hovorkyňa SPPK 
Naďalej sme pripravení rokovať, či už napr. s novým vedením ministerstva pôdohospodárstva alebo aj s predstaviteľmi budúcej vlády. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
O tom, ako by mohlo vyzerať financovanie oboch strán, je teda podľa komory ešte predčasné hovoriť. Barbora Šišoláková, TA3.
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Gabriela MARCHEVSKÁ, moderátorka 
Slovenskí spotrebitelia sú ovplyvňovaní najmä propagáciou zahraničných potravín a dostatočné povedomie o kvalite a dostupnosti domácich výrobkov u nás chýba. Poľnohospodárom a potravinárom totiž nezostávajú na propagáciu peniaze. Riešenie vidia v zriadení marketingového fondu. Rezort pôdohospodárstva si myslí, že jednotlivé komory by si naň mali nájsť financie. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Viacerí teoretici uvádzajú, že marketing tvorí až 60 % úspechu. Našim poľnohospodárom aj potravinárom, ale chýba. Ovplyvňuje to aj našu celkovú sebestačnosť, v ktorej nedosahujeme ani 40 %. 

Gabriela MATEČNÁ, ministerka pôdohospodárstva a rozvoja vidieka SR /nom. SNS/ 
Nie je dôležité vyrábať, dôležité predávať. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Na rezort pôdohospodárstva sa naši producenti obracajú už dlhodobo s návrhom zriadiť marketingový fond. Financie z neho by išli na reklamu slovenských výrobkov doma aj v zahraničí. O fonde sa opäť začalo aktívne diskutovať v roku 2016, keď ministerstvo ponúklo možnosť podieľať sa na fonde spoločne. 

Jana HOLÉCIOVÁ, hovorkyňa, Slovenská poľnohospodárska a potravinárska komora 
By sme sa ale s rezortným ministerstvom nezhodli na spôsobe financovania. 

Gabriela MATEČNÁ, ministerka pôdohospodárstva a rozvoja vidieka SR /nom. SNS/ 
Nie je možné, aby štát by som povedala takúto komerčnú aktivitu platil na 100%. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Slovenskí mliekari preto založili vlastný fond ešte pred dvanástimi rokmi. Prispievajú doňho výrobcovia aj spracovatelia kravského mlieka. 

Margita ŠTEFÁNIKOVÁ, riaditeľka SZPM 
Firmy ročne plnením mliečneho fondu zhruba 400.000 EUR. Tieto peniaze sa používajú na informačné a propagačné aktivity s cieľom zvýšenia spotreby mlieka a mliečnych výrobkov. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
Spotrebu mlieka sa im aj podarilo zvýšiť. Pri vzniku fondu bola na úrovni 153 kg mlieka na osobu. Dnes je to už 175 kg. Svojpomocne si pomáha aj Zväz pekárov, qcestovinárov a cukrárov. V tomto roku napr. organizoval 2 veľké výstavy. Asi 20.000 EUR tak išlo aj zo zdrojov členov zväzu. 

Tatiana LOPÚCHOVÁ, predsedníčka Zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov 
Akákoľvek forma podpory pre segment potravinárstva aj pekárstva by nám určite pomohol. Záleží aj na tom, koľko by sa malo spolufinancovať a koľko by vedel prispieť štát. 

Jana HOLÉCIOVÁ, hovorkyňa, Slovenská poľnohospodárska a potravinárska komora 
Naďalej sme pripravení rokovať, či už napr. s novým vedením ministerstva pôdohospodárstva alebo aj s predstaviteľmi budúcej vlády. 

Barbora ŠIŠOLÁKOVÁ, redaktorka 
O tom, ako by mohlo vyzerať financovanie oboch strán, je teda podľa komory ešte predčasné hovoriť. Barbora Šišoláková, TA3.
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26/12/2019 / Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov 

Bilanciu roka 2019 pripravil Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov Slovenska. Na otázky odpovedá jeho predsedníčka Tatiana Lopúchová. 
Aké boli podľa Vás pozitíva roka 2019 v oblasti, v ktorej pôsobíte a prečo? 
Odovzdanie ocenenia Poctivý obchod: Slovenský zväz pekárov, cukrárov a cestovinárov prvýkrát v roku 2019 odovzdal ocenenie Poctivý obchod pre tých obchodníkov, ktorí dodržiavajú praktiky férového obchodu a spravodlivé rozdelenie marží medzi dodávateľom a odberateľom. Tento rok ich získali slovenskí predajcovia. 
Prijatie zákona o neférových obchodných praktikách: Zákon nadobudol účinnosť 1. apríla 2019. Nové znenie zákona má pomôcť v boji proti neférovým praktikám v obchode s potravinami. Pekári na Slovensku novelizáciu zákona oceňujú, tvrdia, že neprimerané podmienky sú dôsledkom zneužívania ekonomickej sily, na ktoré zväčša doplácajú práve dodávatelia. Práve pekári dlhodobo v obchodných vzťahoch zastávajú pozíciu slabšieho a často sú prinútení súhlasiť s takými podmienkami, ktoré si určujú odberatelia so silným postavením na trhu, čo deformuje férové podnikateľské prostredie. 
Novelizácia zákona o cenách: Národná rada SR schválila poslaneckú novelu zákona o cenách, na základe ktorej získalo Ministerstvo pôdohospodárstva a rozvoja vidieka SR kompetenciu záväzne stanovovať ekonomicky oprávnené náklady na určené druhy potravín, čím sa zabráni ich predaju pod výrobné náklady. Pekári pritom už od roku 2015 pravidelne volali po aktualizácii tohto zákona, pretože pri rokovaniach prevažne so zahraničnými obchodnými reťazcami sa dlhodobo stretávajú s ignorovaním svojich výrobných nákladov a pre zaistenie odbytu často pod tlakom musia pristupovať pri predaji základných pekárenských výrobkov, tradičného rožka a chleba, na také cenové podmienky, ktoré nepokrývajú ani náklady na ich výrobu. 
Zvýšenie počtu členov zväzu: Počet členov Slovenského zväzu pekárov, cukrárov a cestovinárov sa v roku 2019 výrazne zvýšil. Kým vlani zväz hájil záujmy pekárenských firiem s počtom zamestnancov 5-tisíc, tento rok /2019/ je to o 2-tisíc ľudí viac. To znamená, že jednotná organizácia zastupuje 7-tisíc zamestnancov v sektore. Podľa aktuálnych oficiálnych štatistík v pekárenstve, cukrárenstve a vo výrobe cestovín pracuje 11-tisíc ľudí. 
Rozšírenie spolupráce so zahraničnými pekárenskými organizáciami: Dôvodom je, že pekári v strednej a východnej Európe hovoria o kolabujúcom stave sektora. Zhodujú sa, že aktuálny ekonomický stav odvetvia a samotných spoločností je dlhodobo neudržateľný, pričom zástupcovia zo Slovenska, Maďarska, Českej republiky, Poľska, Chorvátska a Rumunska uvádzajú rovnaký problém - nekalé obchodné praktiky. A to najmä neprimeraný tlak na nízke ceny zo strany silných hráčov v maloobchode. Ale taktiež nárast spotreby mrazených produktov na úkor čerstvého pečiva, veľmi nízke mzdy, chýbajúce financie na investície a neatraktivita odvetvia pre mladých ľudí. Preto sa organizácie z týchto krajín pravidelne stretávajú a diskutujú o možnostiach nápravy. Pred letom sa spoločne stretli na summite vo Veľkých Pavlovciach a Pardubiciach, počas jesene na konferencii Gastra&Kulinária v Nitre. 
Nižšia DPH: Od budúceho roka začne platiť znížená DPH vo výške 10 percent, zo súčasných 20 percent, aj na „čerstvé pečivo v hmotnosti od 40 do 50 gramov.“ V našich podmienkach sa teda znížená DPH bude od januára 2020 používať aj pre najbežnejšie pečivo, ktoré slovenskí spotrebitelia denne kupujú – rožky, prípadne iné druhy čerstvého pečiva, ktoré spĺňajú zákonom stanovené podmienky pre zníženie sadzby DPH. SZPCC má za to, že z titulu zníženej DPH sa nedá očakávať pokles cien rožka v obchodoch, avšak úprava dane by mala jednoznačne pomôcť pekárom pri vyjednávaní ich odbytových cien na rok 2020. 
Aké boli podľa Vás negatíva roka 2019 v oblasti, v ktorej pôsobíte a prečo? 
Opätovné zvýšenie sociálnych príplatkov a zvýšenie minimálnej mzdy: Podľa analýzy sa medzi obdobím od januára 2017 do začiatku mája 2019 zvýšili náklady pekárenských spoločností na zamestnancov v priemere o 59 percent (hovoríme tu o celkovej cene práce pre zamestnávateľov). Do konca tohto roka /2019/ očakávame nárast celkovej ceny práce na jedného zamestnanca o ďalších 15 percent, pričom samotné mzdové náklady budú v roku 2020 tvoriť až 45 percent z celkových nákladov na výrobu. Samotné osobné príplatky sú zároveň naviazané na rast minimálnej mzdy, ktorá sa každým rokom rapídne zvyšuje. No a v pekárňach je až 81% pracovného fondu zaťažený zákonnými príplatkami. To výrazne zasahuje do ekonomiky každej pekárne. Najväčší problém spôsobil sociálny balíček najmä veľkým priemyselným pekárňam, ktoré zamestnávajú veľký počet ľudí. Naopak menšie pekárne boli nútené v snahe o elimináciu dosahov vyšších osobných nákladov pristupovať k redukcii činnosti počas víkendov či sviatkov, prípadne zrušili výrobu v nočných hodinách. Pekárne totiž nevedeli tak rýchlo premietnuť svoje zvýšené náklady do odbytových cien v plnej miere. Veľké priemyselné pekárne, ktoré majú výrobu naviazanú na vysoké dodávky čerstvého pečiva, však tento krok nemohli urobiť. 
Neúplné akceptovanie zvýšených nákladov u všetkých obchodníkov: Z vyššie uvedeného je zrejmé, že takýto rapídny nárast má vplyv na celkovú ekonomiku pekární. Logicky sa tieto náklady majú premietať do tržieb, čo sa ale v plnom rozsahu nepodarilo zohľadniť. Dôležité budú preto ročné rokovania o cenách s jednotlivými obchodnými partnermi, ktoré gradovali v decembri tohoto roka. 

Čo očakávate od roka 2020 od štátu, čo by mala byť priorita budúcej vlády? 
Zníženie odvodov štátu pre zamestnávajúce firmy, prípadné naviazanie sociálnych príplatkov na rast priemernej mzdy: Naviazanie príplatkov na priemernú mzdu by čiastočne riešil problém s rapídnym nárastom nákladov na prácu, avšak nerieši to žalostnú situáciu s nízkymi mzdami v pekárenstve a nedostatkom ľudí. Jedným z riešení, ktoré SZPCC navrhuje a ktoré by mohlo výrazne pomôcť zastabilizovať situáciu, sú úľavy na daniach a zníženie % odvodových povinností, a to najmä v sektoroch, ktoré sú povahou svojej práce výrazným spôsobom zaťažené zákonnými príplatkami. Pekári majú napríklad až 81% pracovného fondu zaťažených zákonnými príplatkami. 
Podpora priamych dotácií tak ako pre potravinársky sektor, tak aj pre náš odbor s cieľom zvýšenia konkurencieschopnosti voči okolitým krajinám, ktoré v cenách svojich výrobkov takéto dotačné prvky obsahujú. Výsledkom by mal byť zvyšujúci sa objem predaja domácich výrobkov, tým aj zvýšená obrátkovosť slovenských surovín, zvýšenie zamestnanosti v slovenských firmách a tým aj zvýšenie odvodov a daní do štátnej pokladne. Čiže štátna finančná podpora domácich producentov potravín môže byť pre štát v konečnom dôsledku nižšia ako výsledný finančný efekt pre štátnu pokladňu. 
Podpora zväzových organizácií na cielený marketing a popularizáciu jednotlivých odborov zameraných na spotrebiteľa v každom veku, zvláštna pozornosť by mala byť venovaná deťom a mladým ľuďom. Väčšina zväzov je financovaná iba členskými príspevkami členov, ich výška stačí iba na samotný chod týchto organizácií. Takto nezostáva na propagáciu domácich potravín medzi populáciou. Tak isto mnohí neorganizovaní producenti bezplatne využívajú výhody, ktoré jednotlivé zväzy pre svojich členov vybojujú. Stojí za úvahu myšlienka, aby dotačné výhody využívali predovšetkým organizovaní členovia, resp. členstvo by malo byť veľkou výhodou pri udeľovaní dotačných prostriedkov.
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Spotreba chleba na Slovensku dosiahla
vlani historicky najnizsiu tiroven
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wvidza, 7e v roku 2018 ziedol
priemerng clovek 345 kilogramu
chlcba, pricom v roku 2000 bola
Spotreba na jedného cloveka vy-
Se 50 kilogramov. .Za neustdly

poklesom vidime nové trendy
V stravovani, velmi Siroky sor-
timent v ponuke pekdrensksch
vyrobkov, ale napriklad aj zvysu
ficu sa kipn sl obyvatfstin,
iovodnila Tatiana Lopicho:
predsednicka Sovenského zvizu
pokirov,cukrirova cestovindrov:
ZniZovanie predajov je vyraz-
né a neustile sa prehlbuje. Iny
trend je pri psenicnom pecive.
Test sa toti oz vicsej oblube.
0d osemdesiatych rokov sa jeho
spotreba vySplhala 7 22 kilogea
mov na osobu na 30 kilogramov.

Za nérastom spotreby penic-
ého peciva stoja prevaZzne nové
druhy pekirensksch vyrobkov
& dopekané a rozpekané pe.
civo, Ktoré sa pripravuje v ob-
chodnych previdzkach. Spot
reba cerstvého peciva, kam sa
sadi najmii Klasicky biely rozok,
ma pritom klesajuicu tendenciu,*
uviedla Lopiichova. Poda pek
fov je spotreba chieba a pSenic-
ného peciva ovplyvnen dobou
a zivotngm Stylom. Kym kon-
com minulého storotia sa na
Slovensku konzumoval chlich
ako zikladna dennd potravina
2 pieniéné pecivo bolo akfm.
i doplnkom stravy (Ghto typu,
dnes s Slovici vystavent 10z
nym médaym trendom.

Podla Zvazu pekirov zohriva
veTkiiGlohu aj takzand negativ-
na reklama a mity o Skodlivosti
pekirskych virobkov. Cerstvy
chlieb ako zakladnd dennd po-

travina md viak nezastupitelnd
pridand hodnotu vo vyZive clo-
veka. .V chiebe sa nachddza je-
dineny pomer sacharido ako
zdroja energie, pomerne vysoks
obsah bielkovin so svojou sta-
vebnou funkciou, vermi nizky
absah tukov a v neposlednom
rade ma priaznivy obsah roz-
nych minerdlnych litok, vita-
minov a vidkniny." zdoraznila
Lopichova. Podla Zvizu peks-

fov sa di ocakivat dalsie zhor-
Sovanie situdcie. Pre pekdrov,
Ktorf musia drzat krok s udav
nim modnych trendov, je t0 0 to
ndrocneie. V poslednom desat-
rodt ich trdpia neustile rastice
naklady. V niektorych niklado-
vieh polozkich je to vyse sto
percent, pricom pultovd cena
tychto virobkov posledngch 10
rokov stagnuje, respektive sa
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Spoireba chieba na jednéhio
obyvatel na Slovensku e his-
torcky najnizSia. Za posledné
desatrogia Kesh jcho spotreba
ma obyvatela o pitinu. nfor-
moval o tom Slovensky zviz
pekirov, cukrdrov a estovi
nirov. Podla ddsjov Stats
kého tradu SR Slovik v oku
2018 skonzumoval 34,5 Ko
aramu cheba, pridom v ok
2000 bol spotreba na jed
ného cloveka vyie 50 klogra-
mov.V osemdesiatych rokoch
minuilého storocia o bolo do-
konea okolo 70 kilogramv, &0
v porovnani o sicasnosiou
predstavuje a dvojnisobny
pokle. .Za neustilym pokie-
som vidime nové trendy v stra
vovani, velmi iroky sotiment
v ponuke pekirensich v
robkov,ale naprikiad paradox:
ne aj vySujticu s kipru slu
obyvarelstv,” povedala prec-
sednicka 74z Tatana Lopi
chovi. Oéakivat s podi nej
di dalc zhorsovanie situicie
vspotrebe domicich pekr
ekych virobkov. ms
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Pozsony. Migapé
lincoka kenyer drdrol v
nak, djabb drégulissal iogatva, a
lakosshg szep lassan leszokik a
kenyérmol., Miga milt szizad
nyolcvanas éveibenaz egy fore
jutd éves kenyérfogyaszis elértea
70 kilogrammot, az ezredfordulo-
fa ez 50, mira pedig 34,5 kilo-
arammra eett vissza” - nyilat-
korta Tatiana Lopiichovi. a Pé-
kek, Cukriszok és Tésziagyiriok
Srlovikiai Szovetségénck az l-
noke. Szerinte azonban ez kordnt-
sema magasabb drral magyardz-
hat6, hiszen az elmalt idoszakban
nditalakossig visirlbercc. 7

kkovetnia
ket, mis pékipari termekekkel
cserélve leaKlasszikus kenyeret”
—vallja Lopiichov,aki
kenyérfogyaszs csokkenése az
clkovetkezs idGszakban s folyta-
odhat. A csokkend kereslet miatt

‘azonban az drak valésziniileg nem
esokkennek, hiszena pekek épp
arma panaszKodnak, hogy a kor-
‘mny elmiltiddszakban hozott
srocidlis intézkedései miatt meg-
ugrottaka bérkolsegeik, nem be-
seélve anovekv energiadrakrol
ésadraguloalapanyagokrol. Lo-
puchoviaz elmilt honapokban
mir obbszoris figyelmezdetett
ama, hogy hamarosana Kenyeér
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pontosabbeldrejelzéssel azonban
eddignemukkoltakeld.
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Aremelkedéstél tartanak a vallalkozék

MOLNAR IVAN harmadit teszi i, obb mint 40 574~ kedése miatt az egyes dgazatokban,  pénztdreankon.  Migaz idei els6 fél  ¢kos drigulist mértnk” ~ nyilat-
zalék juta bérkoliségekre és 1657~ azt egyelore nehéz felmémi, hiszer  évben 24 szivalekkal nottek az  korta lapunknak Eva Sadovski, a

7lék a szillitisra” ~ mondia Lo- ez fligg a cégek kozotti konkuren-  dlelmiszerdrak a srlovikiai 07le-  Wood & Company befekietésiés a-

Kevés olyan orszégottaléini, pichovi ciaharctoléssok egyéhinye0iolis.  tekben az egy évvel Kordbbihoz ke-  nicsado tirsasdg elemzdie. A liss-
ahol az éramszolgdltatsokért  Hogy pontosan milyen drdgulisra  Ami biztos, hogy @ cégek novekvd  pest, a misodik negyedévben mar  tért példaul mar okigberben csak-
bbet fizetnének avallalko-  szimithatunk az energiadrak nove-  koltségeit mir most megérezzik a 3,6, a hamadikban pedig 5 sziza-  nem 13 szizalékkal obbet fizet-
26k, mint Szlovékisban. tink, mint egy évvel ezelot, & 7

-q: f,:; 4 - seizalékkal notta kenyér dra is. A

Pozsony. Az iparvillalatok & a
s7olglatisok az unios satisztikai
hivatal, az Eurostat felmérése sz
int csak hat unios tagorszigha
kozttk_olyan_orszigokban, mint
Nagy-Britannia,  Nemetorszig,
Olaszorszig ~ fizetnek tbbet az
iramszolgltatisért, mint Szlovi-
kidban, a szomszédos orszigok e
kinteiben pedi joval olcsobbak
szimitanak. Hasonlo a helyzet giz-
Srolgiltatds esetcben is, mikozben
a szomszédos orszigok kozil esak
a lengyeleknél drigabb a giz a cé-
sek szimira, mint Szlovakidban.
Tatiana Lopichova, a Szlovikiai
Pekek, Cukraszok és Tésztagyiriok
Szovetségének az elnoke a bérkolt
ségek novekedését tartja a legna

drigulishoz jelentos mértckben ji-
nult hozz a cégek koltségeinek az
elmlt idoszakban tapasetalt nove

_Agyartashoz szukséges
alapanyagok beszerzése a
kiadasok nagyjabol har-
madattesziki"

Tatana Lopichovd,a Szovékia
Pél Cukrkszok s Tesatagyariok
Suoveasgenakazainako

kedése” - lltja Sadovskd, aki sze-
it az élelmiszerek legnagyobb ar-
ugrdsit_ produkdl unids orszigok
gyobb érvigisnak, amit a novekyo. toplistijin Srlovikia mir oktober-
energiakoltségek csak tetéznek. A e ben is dobogds helyen volt, ¢s lit-
ayirtishoz s7ikséges alapanyagok  Apékek is a novekvo kladaskra panaszkodnak, s br az emelkedo energiasrak miatt még nehezeb helyzetbe kerdl-  vinyosabb javulisraaz clkovetkezd
sverzése a Kiadisok nagyjibol  nek,aztsenki sem tudja elore megiGsolni, milyen dremelkedésre ehet emiatt szémitani oo tenaee,  idoszakban sem sedmithatunk.
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A ndvekvo energiaarak miatt az
élelmiszer is dragulhat
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JEME CORAZ
MENE) CHLEBA

spotreba chleba na jedného
obyvatela na slovensku
historicky najnizia. Slovik
ho konzumuje roéne o 15

kilogramov menej ako pred
dvadsiatimi rokmi.
vinena strane 13
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SPOTREBA CHLEBA JE NAJNIZSIA V HISTORII
A BUDE ESTE NIZSIA. INY TREND JE PRI PECIVE

Slovak konzumuje rocne 015 kil chleba menej ako pred dvadsiatimi rokmi

Spotreba chleba najedného obyvatela na Slovensku je historicky najnizsia. Za posledné desatrocia Klesla jeho spotreba na obyvatela o patinu.
Informoval o tom Slovensky zvaz pekarov, cukrarov a cestovinarov.

drzat krok s uddvanim
médnych trendov, je too to

Podla tidajov Statistického  minulého storociabola
iradu SR Slovik v roku 2018 spotreba pienicného peciva

skonzumoval 34,5 kilogra- nairovni 22 kilogramov na niroénejsie, e v posled:
mu chieba, pricom v roku  osobu. é
2000 bola spotrebanajed- ,za nérastom spotreby

néhoclovekavysesokilo-  pieniéného peciva stoja v niektoryeh nékladovych
gramov. prevazne noveé druhy peki- polozkich je toaj vyse sto

percent, pricom pultovi
cena tychto vyrobkov po-

renskyeh vyrobkov &i dope-
Nové trendy v stravovani, kané a rozpekané pecivo,

iroky sortiment ktoré sa pripravujev ob slednch desaf rokov stag:
chodnyeh prevadzkach. nuje, respektive sazvysuje
Vosemdesiatychrokoch  Spotreba cerstvého peciva, len minimalne.

minulého storociatobolo kam sa radi najmi lasicky
dokonca okolosedemdesiat  biely rozok, ma pritom kle-
kilogramov, éo v porovnani  sajiicu tendenciu,* uviedla
sosticasnostou predstavuje  Lopichovi.

Pombiu doticie
a popularizicia

o dvojnisobny pokles. Vychodiskoz tejto nelahkej
Zaneustilym poklesom  Nevyufité kapacity situicie pekiri vidia vovia-
vidime nové ‘spdsobujit problémy / cerych rovinch.
vovani, velm ¥ prvom radeje tolepia
ety ponube pekirer Poillanej s 2 tolitdgvo A i
skyjch vyrobkoy, ale napri-  du vyrobné kapacity pekir { partnermi, ktor by mala
klad paradoxne aj zvy3ujii- i dlhodobovyuzivaji na A byt podporenii legislativ-
cusa kiipnu siluobyvatel  menejako polovicu, co sp 7 iusuaenéfoto GabrelKuchia  nymi prvkan
stva, zdovodnila Tatiana  sobuje pekirom obrovské ‘Dalej by to mala by dlho-
Lopiichova, predsednicka  problémy. Najednejstranejeto  sosvojoustavebnou fun- o efektive.
slovenskeého zvizu pekirov,  Zuvedeného podia peki- podiaslovenskéhozvizu  keiou, velmi nizky obsah  dotacn poli
cukrérov a cestovindrov. rovvyplyva, Ze spotreba . pekirov, cukrdrova cesto-  tukova v neposlednom rade s cielom odolévat neprime
chlebaa pieniéneho peéiva  Pomohlaby cielena Vinrovabroveld il ranéma tlaku konkuren?-
ZvySuje sa spotrebapeliva jepriamo imerneovplyv- dotaénapolitikastatu  a rozmanitost pekirskych njch vyrobkov zo zahrani
) heni dobou Zivotnym sciefomodolvatlaky  yrobkoy, ale velkii ilohu Gia, ktoré vo svojej cene uZ
Znizovanie spotreby chleba  Stylom. kopkwenejeh zohrivaaj takzvand nega- tejto vynimoenej potravine  takiito dotanii podporu od
za uplynulé obdobie je vy- n koncom minulého o L. tivnareklamaamyty privom privlastok chlieb  svojich materskych krajin
raznéa neustale poki storocia sa na Slovensku vyrobkov zozahranicia, o skodlivosti pekarskych kazdodenny,“ zdoraz-  obsahuii, uviedla Lopii-
tny trend e pri pieniénom  konzamoval chlicbakozé-  KOréVosvojej cene 4 chov.
pecive. Kladni denné potravina takiito dotaénii podporu AV neposlednom rade by
V poslednom desatroéi 2 pieniéné pecivo bolo odsvojichmaterskjch Spotrebaeitepoklesne  tomalabyt populari
osciluje spotreba na jedné-  akymsi doplnkom stravy o ‘
ho obyvatela na tirovni tohtotypu, dnes siobyva-  Kidjin 0bsahuii. Podla zvizu pekérov sa i
it ook tllsnak ey vyt [ o T e oriovanle  HLictepreietkieh ayen
2000 tobolodokonca33ki-  roznym modnym trendom,  TATIANALOPOCHOVA dineény pomersacharidov  situiciev spotrebe domd-  telov Slovenska, akoaj os

logramov na osobu ktoré zasiabli aj oblast akozdroja energie, pomer-  cich pekarskych vyrobkov.  veta najmé u skolskej ml;
av osemdesiatychrokoch  stravovania. nevysoky obsah bielkovin  Pre pekirov, ktori musia  deze.” 7 (1asR)
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Bilancia roka 2019 z pohladu
zvdzov a zdruZeni (2. Cast)

V predchidzajicom vyd

ni Spravodajcu SPPK sme
priniesi bilanciu tohto
roka z pohfadu vyrobngch
aviizov, ktoré zastreujl
vertikalu cukrovi repa ~
cukor, V tejto asti bilan-

Slovansk spolonost
miynarov

Ak boli podla vis po-
zitiva roka 2019 v oblasti,
vktorej posabite, a preco?

Miynsky _priemysel sa
v roku 2019 kvalitou svojej
produkeie podiefal na zabez-
pecovani_zakladnej vyzivy
obyvatelstva _potravinami
z obilia. Na Slovensku bola
dosiahnuté._pomerne vyso-
ki sebestaénost v spotrebe
miynskych vyrobkov. Vo vi-
robnom portfdliu majt pod-
niky také produkty, ktoré
zodpovedajti modernym vi-
Zivovym poziadavkém, ako
54 inovované mucne zmesi
a instantné mlynské vyrol
ky. Osobita_pozornost si
u spotrebitelov ziskavajd vi-
robky, spéjané s racioninou
vyzivou, ako si_celozrmné
miky, miky Graham, kiit-
ky, vlocky, kripy, otruby,
ale aj miiky 7 ovsa, pohdnky
a kukuriéné miky. V. pri-
pade mnohych vfrobkov
je nds miynsky priemysel
konkurengne schopny aj na
zahranicnych trhoch. A vne-
posiednom rade nas miyn-
sky_priemysel vyznamnou
mierou zabezpeCuje zhod-
nocovanie domace] produk-
cie obilnin.

Aké boli podia vis ne-
gativa roka 2019 v oblasti,
vktorej posobite, a preco?

Na Slovensku sa nepoda-
tilo zastavit_pokles vyroby
miiky. Medai priciny tohto
stavu_treba zaradit_trva-
1y pokles spotreby obi
v hodnote miky na obyva-
tefa v SR, ktory evidujeme
vz od roku od roku 2012,
Vplyv naf mé aj narasta-
jica _tendencia _dopekania
mrazeného_chieba, peciva
a_ostanych pekirenskych
virobkov, dovezensch zo
zahranicia, éo sa deje hlavne
vobehodnyich retazcoch.

Aj v roku 2019 bola
v miynskom priemysle zlo-
Jitd_ekonomicki situdcia.
V rokoch 2015 a 2017 do-
siahli miyny _ stratu_vyse
3 mil. eur; v roku 2018 sa
strata_zviSila na 4,38 mil
cur. Vyznamny vplyv_na
ekonomiku ndsho _odbo-
ru mé cena obilia (pSeni-
ca, raz), ktord tvori 70 a7
80% z vyrobnych nakladov
na miku. Podnikatelskjm
subjektom sa dihodobo ne-
dari_premietnuf rast
surovin, ale ani ostatnych

vstupov, do _odbytovich
cien miynskjch virobkov.
Tito situcia je dihodobo
neudrzateln. Ekonomické
prezitie_miynského pri
myslu na Slovensku pred-
poklada hospodérenie bez,
strét, k gomu musi v roz-
hodujicej miere prispiet aj
objektivna cenova politika.

Co otakivate vroku 2020
od stéitu; &o by mala byt pri-
orita budiice] Viddy?

Prioritou je  vybudovat
2 miynského' odboru mo-
demé vjrobné _odvetvie,
zabezpecujiice.potravinovi
bezpecnost v miynskych vy~
robkoch v SR a spracova-
nie ¢o najvicSieho- podielu
doméceho. potravindrskeho
obilia, Na modernizdciu vy~
robnej zékladne bude treba
cielene zamerat aj vyui-
vanie_eurtpskych zdrojov
v rimei SPP EU. Po vaore
2 okolitych krajin ocakéva-
me od tatnych orginoy,
e bud hladat a realizovat
formy _ finanénej ~ pomoci
stitu potravinrskemu pric-
myslu, vrdtane _miynského
priemyslu, na prekaytie ne-
rovnakého podnikatefského
a ekonomického prostredia
v porovnani s ostatngmi kra-
Jinami EQ.

Slovensky zvéiz

pekérov, cukrérov

a cestovinérov (SZPCC);
odpoveds Tatiana
Lopiichové, predsednitka
predstavenstva;

AKé boli podia vis po-
zitiva roka 2019 v oblast,
Vktorej posabite, a preco?

Odovzdanie ocenenia Poc-
tivjobehod

Zyia_prvykrit odovadal
ocenenie_Poctivy_obchod
pre tych obchodnikov, ktori
dodriavaju_praktiky. féro-
vého abchodu a spravodiivé
rozdelenie mari medzi do-
divatefom a_odberatefom.
V tomto roku ich ziskali slo-
venski predajcovia.

Prijatie zdkona 0 neféro-
v obchodnsch praktikdch

Nové znenie zékona mé
pomoct v boji proti neféro-
wym praktikim v obchode
S potravinami. Préve pekiri
v obchodnych vatahoch di-
hodobo  zastavaii poziciu
slabsieho a casto si_pri-
niiteni  suhlasic s _takymi
podmienkami, kioré si ur-
&uji odberatelia so silngm
postavenim na trhu, &0 de-
formuje férové podnikatel-
ské prostredie.

Novwlizicia  zdkona
ocendch

Novelou_ziskalo Minis-
terstvo _podohospodirstva
a rozvoja vidieka SR kom-
petenciuzvizne stanovo-
vat_ekonomicky oprévnené
niklady na uréené druhy

potravin, &im sa zabréni ich
predaju pod vyrobné nikla-
dy. Pekirisa pri rokovaniach
prevane so_ zahraniénymi
obchodnymiretazcami dho-
dobo strefdvaji s ignorova-
nimich vyrobngch nékladov,
e odbytu musia
2kladngch pe-
Kirenskjch vjrobkov Casto
pod tlakom pristupovat na
takeé cenoveé podmienky, kto-
ré nepokryvaji naklady na
ich vjrobu.

Zyfsenie poctu  clenov
vz

Kym viani zviz hajil zd-
ujmy_pekérenskychfiriem
5 pottom zamestnancoy
S-tisic, v tomto roku je to u,
0 2-tisfc Tudi viac. To zname-
n, 7e jednotnd organizicia
zastupuje 7-tisic zamestnan-
cov v tomto sektore. Pod-
Ta_aktudlnych _oficidlnych
statistik_pracuje v nasom
v pekirstve, cukrérstve a vo
‘vyrobe cestovin 11-tisic udi.

Rozsirenic.spoluprdce 5o
zahranicnymi ~ pekdrensky-
mi organizdciami

Pekiri v strednej a vo
vychodnej EurSpe hovoria
o kolabujicom stave sekto-
ra. Zhodui 2, 7¢ aktudlny.
ekonomicky stav._odvetvia
a samotnych spolocnosti
Je dihodobo neudrzateln.
Problémom s najm neka-
1€ obehodné prakiiky. Pred
letom sa_eurdpske orga-
nizdcie spolotne stretli na
summite vo Velkjch Pavlov-
ciach a_ Pardubiciach; po-
Zas jesene sme rokovali na
Konferencii pri prileitosti
vstav Gastra & Kulindria
vNitre.

Nizsia DPH.

0d_budiceho roka_7a-
ene platit znizend 10%
DPH aj na ,derstvé pecivo
s hmotnosfou od 40 do 50
gramov. Zviiz tyrdi, Ze 7 t
tulu znizenej DPH sa nedd
oakiva pokles cien rozkov
v obchodoch, aviak prava
dane by mala jednoznacne
pomact pekirom pri roko-
vani o odbytovych cenéch na
10k 2020.

AKe boli podfa vés ne-
gativa roka 2019 v oblast,
VKtorej posobite, a preco?

Opdtowmé zvySenie _soci-
dinych priplatkov a zvfienie
minimdinej mady

Poda analyzy sa medzi
obdobim od janudra 2017
do_zatiatku maja_ 2019
avysili néklady pekaren-
skych spolognosti na za-
mestnancov v priemere
059 %, pricom hovorime
o celkovej cene prace pre
zamestnvatelov. Do kon-
ca tohto roka ocakévame
nrast celkovej ceny préce
na jedného _zamestnan-
ca o dalsich 15 %, pricom
samotné mzdové naklady
budi v roku 2020 tvorit az

45 % 2 celkovych nakladov
na vyrobu. Samotné osob-
né priplatky sa zéroven na-
viazané na rast minimainej
mady, ktora sa kaidy rok
rapidne zvy3uje. V pekir-
fach je az 81% 2 pracoy-
ného fondu _zatazenjch
zdkonnymi priplatkami. To
vyrazne zasahuje do eko-
nomiky kazdej pekarne.

Nedpiné  akeeptovanie
avjSenych ndkladov u viet-
Kychobchodnikov

Z vySsie uvedeného vy-
pljva, e takito rapidny
narast mé vplyv na celkovd
ekonomiku pekdrni. Logic-
ky by sa tieto néklady mali
premietnut do trzieb, <o sa
ale v plnom rozsahu nepo-
darilo zohladnit. Preto budi
dolezité rocné rokovania
o cenich s jednotlivymi ob-
chodnymi partnermi, ktoré
budi gradovat v decembri
tohto roka.

Cootakavate vroku 2020
od itétu; € by mala byt pri-
orita budicej viddy?

Znizenie odvodov tdtu pre
zamestndvajice firmy, pri-
padné naviazanie socidlnych
priplatkov na rast priemer-
nejmady

Naviazanie priplatkov na
priemerni_mzdu by Gias-
toene riesil problém s ra-
pidnym nirastom nékladov
na pracu, aviak neriesi to
Zalostnu situdciu s nizkymi
mzdami v pekirstve a s ne-
dostatkom ludi. Jednym
%_rieSeni, ktoré navehuje
SZPCC, i ifavy na daniach
a anfzenie odvodovich po-
vinnosti, a to najm v sek-
toroch, ktore sit v dosledku
povahy ich préce vyraznym
sposobom zafazené zékon-
‘nymi priplatkami.

Podpora priamych dotd-
i pre potravinirsky sektor
a.aj pre nds odbor s cielom
avysenia  Konkurencie-
schopnosti_ voéi- okolitym
krajinam, ktoré v cenich

yrobkov _takéto
dotacné prvkyobsahujd.
Vysledkom by mal byt zvy-
Sujici sa_objem predaja
domicich vyrobkov, a tym
aj zviiend obrétkovost slo-
venskych surovin, zvySenie
zamestnanosti v sloven-
skych firméch a aj zvySenie
odvodoy a dani do. 3tt-
nej pokladne

Podpora.zvizovjch or-
ganizdcii_ 50 zameranim
na cieleny marketing a na
populariziciu _jednotlivich
odboroy, zamérangch na
spotrebitela v kazdom veku.
Samostatnd pozomost_ by
mala_ byt venovand defom
amladym fudom,

Celé znenie tejto ankety
budeme publikovat na we-
bove strénke wwwsppkk.

Spracovaia JANA HOLECTOVA,
hovorkyia SPPK
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Spotreba potravin se zménila

Cesky jidelnicek se.

v priibéhu poslednich
et ot promanit. Lidé

S vice ol abllovi-

ny, lusténiny, zeleninu

o st gl oot
spotfeba konzumniho
miéka, masa, brambor
ol ¥ roce 2018 fnla
spotfeba potravin v CR,
véetné potravinovych
it odpadt, 766, kio-
gramu na obyvatele, coz.
oo 174 Wloprammi it
et vraone:
Zemédeélec

Na tiskové konferenci
B b ol
Renata Voirovs, sedoutt
oo stiony rembdt
stvi na Ceském statistickém
Giadé (CSU).

e
Pt i s
st Tatory ok T
zace cen, tempo riistu redlné
iy e mabldie g
vttt v nposed-
o Akt e e
e ke, Hvoenth sghs
o

eitkovs - povkisala
v 0 7 o vk 1989 s
el
o ey
e o s
v Ceské republice na oso-
il vstatAts o ket
gramu, na 82,4 kilogramu.
Obyvatelé CR vice jedli ve-
prové, hovézi i dribez, jejtz
spotfeba byla s 28,4 kilogra-
mu rekordni.

Za posledni tFi desitky let
se pak téméF vyménila spo-
tieba hovéziho a dribeziho
P
i kvilli cené.

B e
30 kilogramd hovéziho masa
na obyvatele a rok; dnes
predstavuje spotfeba hové-

Vedouci Oddéleni statistky zemédélsti Ceského statistického
Gfadu Renata Voditkovs a tiskovy miuvi této organizace Jan
Cslar informovali o zméng Ceského jidelnitku za poslednich

thcetlet.

21ho masa 8,7 kg na obyva-
tele a rok. Naopak, u drilbe-
#iho masa doslo k nérdstu
spotfeby z 13 kilogram na
obyvatele rok v roce 1989
narekordnich 28,4 kg vroce
2018, priblzil Marek Roji-
&k predseda Ceského sta-
tistického dFadu.

Podle R. Vodiekové mno-
ho lidi nekonzumue Cerve-
né maso, ale divi pednost
dribezi a rybam, u kterych
spotfeba meziroéné stoupla
©0 2,8 procenta, na 5,6 kilo-
gramu na obyvatele arok.

,Nas samotné to prekva-
pilo, protoze v posiednich
letech to vétsinou fungovalo
tak, 7 spotfeba masa mezi-
roéné tolik nerostla, a vét-
inou jedna skupina malin-
ko poklesla 2 jing malinko
vzrostla — treba v zavislosti
na cenovych zménich. Ale
vroce 2018 stoupla spotfeba
viech druhd mas,“ sdélila
R. Vodickova.

Foro - AUTORKA

Podle ni je jednou  teorif
to, e vloni bylo ,napros-
10 exkuzivaf® 1éto, kdy se
lidé vice schizeli a grilova-
limaso.

R.Vodickov pripomnéla,
7e loisky rok byl rekordni ve
Spotrebé nékolika komodit,
napiiklad e, ejiz spoticba
mezirotné stoupla 01,7 pro-
centa, na 6,6 kilogramu na
osobu a rok, & testovin,
kde_byla vykizéna spotie-
ba 8,2 kilogramu na osobu
arok, nebo i pfirodnich syrl
se spotiebou 11,6 kilogramu
na_osobu a rok. Ostatnich
miéenych vyrobk se spotre-
bovalo 34,9 kilogram, rost-
linnyih jedlych tuki  olejd
17,7 kilogramy, lusténi
i kilogramy a kakaovych
bobi 2,6 kilogramu na oso-
bu a rok, cot. bylo rovnéz
rekordni. Kazdg obyvatel
CR pakloni snédl v primeéru
3,4 kilogramu necokolado-
vich cukrovinek.

V priibéhu triceti let se
zménila i struktura spotfeby
pekarenskjch vyrobka.

,V roce 1989 dosahovala
spotieba chleba 56,8 Kilo-
gramu na obyvatele, a spo-
tieba _plenicného ~ peciva
33 kilogramd. Tento pomér
se otodil, a dfive oblibeny
chléb doshl v roce 2018
spotieby 39,3 kilogramu
a pienicné pecivo 51,3 ki-
logramu na jednu osobu,*
poznamenala R. Vodickovd.

Ispotfeba kravského kon-
zumniho miéka Kesla mezi
roky 1989 a 2018 0 33,5 lit-
u; na hodnotu 57,9 litru na
0s0bu v roce 2018,

Zménila se | struktura
spotreby tukd. U zivocis-
nych tkd se behem po-
slednich triceti let_sniila
0 41,3 procenta; a naopak,
spotfeba. rostlinnych tuk
varostla 0 41,6 procenta.

Naopak, 0 0,8 kilogramu,
<ot predstavaje 1,1 procenta,
se sniila spotfeba brambor,
00,1 kilogramu, tedy 0 0.4
procenta, se snizila spotfeba
cukru na osobu arok.

O pét procent, na 86,1 ki-
logramu na osobu a_rok,
varostla  spotieba _ovoce;
u jablek 8o o sedmipro-
centni nérdst na 23,9 ki-
logramu, u_hrusek o zvy-
Seni 0 24,9 procenta, na
3,3 kilogramu, a u Svestek
19,5 procenta, na Sest ki-
lograma na_ osobu a rok.
01,2 procenta, na 87,1 ki-
logramu na osobu a rok, po-
Kiesla spotreba zeleniny.

Na 172,5 litru na osobu
a rok, tedy o 1,1 procenta,
varostla i spotreba alkoho-
lickjeh napoj. V' hodnoté
istého lihu Cinila 9,9 kilo-
gramu na osobu a rok, co%
bylo meziroéné o 1.7 pro-
centavice

ZuzANA FraLovA
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V siéasnosti v SR evidu-
jeme historicky najniz-
Siu spotrebu chieba na
jedného obyvatera. Podra
iidajov 2o Statistického
dradu SR jeden obyvatel
SR v roku 2018 skonzu-
moval 34,5 kilogramu
chleba, pricom v roku
2000 predstavovala spot-
reba chieba v prepoéte
na jedného obyvatefa SR
vyse 50 kilogramov.

BRATISLAVA.
V osemdesiatych rokoch mi
nulého storoia to bolo do-
konca okolo 70 kilogramoy;
a teda pokles oproti sicas-
nosti je az dvojndsobny.
Tatiana Lopiichov, pred-
sednicka Slovenského zvizu
pekirov, cukrdrov a cesto-
vindroy, tvrdi, Ze neustdly
pokles spotreby chieba ide
aj na vrub novych trendov
v stravovani, na vrub velmi
irokeho sortimentu v ponu-
ke pekérenskych vyrobkov,
ale paradoxne zan podia nej
moze aj zvySujica sa kipna
sila obyvatelstva.
Znizovanie spotreby chle-
ba bolo v uplynulom obdobi
dos vyrazné, a pritom este
stale pokracue. Iny trend bol
viak zaznamenany v pripade
pSeniéného peiva, kde spot-
reba na jedncho obyvatel
a rok v poslednom desatros
osciluje na drovni 30 kilogra-
mov, priéom v roku 2000 to
bolo dokonca 33 kilogramoy
na osobu a rok, kym v osem-

Spotrebitelovi sa v siasnosti nika obrovsk Skila a rozmanttost pekérskych virobkov.

desiatych rokoch minulého
storocia predstavovala spot-
reba_ pienicného peciva 22
kilogramov na osobu a rok.

Dopekané a rozpekané
pedivo

,Za_nérastom _spotreby
pseniéného petiva treba
hladat prevazne nové druhy.
pekdrenskych vyrobkov ale-
bo aj dopekané a rozpekané
pecivo, ktoré sa pripravuje
priamo v obchodnych pre-
vdzkach. Pritom spotreba
Gerstyého peciva, kam ra-
dime najm Klasicky biely
rojiok, mi Klesajicu tenden-
ciu, uviedla T. Lopichova.

Podla jej nézoru aj z tohto

dovodu sa vyrobné kapacity
pekirni dlhodobo vyuZivaji
na menej ako polovicu, ¢
pekirom sposobuje obrov-
Ské problémy.

Z toho, o sme uviedii
vyssie, vypliva, 7e spotreba
chleba a psenicného peciva
je ovplyvnend dobou azivot-
nym elom.

Kym koncom_minulého
storocia sa v nasej kraji-
ne konzumoval chlieb ako
zkladnd _dennd _potravi-
na a pseniéné pecivo bolo
akymsi_doplnkom _stravy
tohto typu, v sicasnosti st
obyvatelia nasej krajiny vy-
staveni roznym  modnym
trendom, ktoré zasiahii aj
oblast stravovania.

Na_jedne strane je
v ponuke obrovski Skila
a_rozmanitost_pekirskych
vyrobkoy, ale pri volbe spot-
rebitela zohrava velki ilohu
aj takavand negativna rekla-
ma arozne mity, tkajlice sa
Gdajnej skodlivosti pekir-
skych vjrobkov.

Stale vsak plati, Ze Cerstyy
chlieb ako zikladnd dennd
potravina mé vo vyZive Clo-
veka nezastupitelnd prida-
nt hodnotu.

, chlebe sa nachidza je-
dinegny pomer_sacharidov
ako zdroja energie, takisto
sa v flom nachddza pomerne.
ysoky obsah bielkovin s ich
stavebnou funkciou, dalej je
tam velmi nizky obsah tu-

kov, avneposlednom rade sa
prvechlieb vyznatuje priaz-
nivym obsahom roznych mi
nerélnych litok, vitaminov.
a vldkniny, ktoré tejto vini-
motnej potravine prévom
prisudzujd priviastok chlieb
nés kazdodenny’,* pod-
giarkla T. Lopichovi.

Podla slovenského zvizu
pekdrovsa v spotrebe domd-
cich pekarskych vyrobkov dd.
otakivat dalSie zhorSovanie
sa situdcie. Pre pekdrov je
situdcia na_trhu stéle ng-
roénejiia. Na jednej strane
musia drzatkrok s mdnymi
trendmi, ale na druhej stra-
neichv poslednom desatrogi
trépia stale rastice ndklady.
V. niektorjch nakladovych
polozkich ide o rast vyS§i
ako 100 percent, pricom
pultovi cena tchto virob-
Kov 7a poslednych 10 rokov
bud stagnovala alebo sazvy-
Sovala len minimlne.

Vychodisko vidia vo
viacerych rovinich

Nie e jednoduché prind-
Satna trh nové virobky, ino-
vovat ponuku a modernizo-
vat pekime, bojovat so stile
s zyysujicimi ndkladmi na
suroviny a zamestnancov
azirovenists odbytovou ce-
nou pod vyrobné naklady,*
Konstatovala T. Lopichov.

Vichodisko z tejto ne-
Iabkej situdcie vidia_slo-
venski pekdri vo viace-
rych rovindch.

Spotreba chleba
a pseni¢ného
petiva je
ovplyvnena
Zivotnym
Stylom.

¥ prvom rade by to mala
byt lepsia komunikicia s ob-
chodnmi_partnermi, ktora
by viak mala byt podporena
aj legislativoymi_prvkami.
Dihodobé a efektivne ciele-
né by viak mala byt aj do-
tacnd politika 3tétu; tak, aby
nasi pekiri dokézali odols-
vat_neprimeranému _tlaku
konkurencnych virobkov 70
zahranicia, Ktoré vo_ svojej
cene u2 takito dotacnu pod-
poru od svojich materskych
krajin obsahuja. Nuza v ne-
poslednom rade sa_treba
zamerat aj na populariziciu
spotreby doméceho_chleba
a petiva v radoch vsetkych
obyvatelov Slovenska ako aj
na osvetu, najmi v radoch
Skolskej mladeze,” dodala
predsednicka Slovenského
avizu_pekirov, - cukrérov
acestovindrov. (0
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PEKAROV, CUKRAROV A CESTOVINAROV





image31.jpeg
Spotreba chieba je n

ajnizsia

v historii a bude esSte nizsia

Slovak konzumuje ro¢ne 015 kil chleba menej ako pred 20 rokmi.

Spotreba chleba na jedného
obyvatelana Slovensku je
historicky najnizsia. Za posledné
desatrotia klesla jeho spotreba
na obyvatefa o patinu.
Informoval o tom Slovensky zviz
pekarov, cukrarova
cestovinirov.

Podla idajov Statistického tra-
du SR Slovak v roku 2018 skonzu-
moval 34,5 kilogramu chleba, pri-
com v roku 2000 bola spotreba na
jedného cloveka vySe 50 kilogra-
mov.

Nové trendy v stravova
roky sortiment

V osemdesiatych rokoch minu
lého storotia to bolo dokonca okolo
sedemdesiat kilogramov, o v po-
tovnani so siicasnostou predsta-
vuje az dvojnisobny pokles.

Za neustilym poklesom vidime
nové trendy vstravovani, velmi
siroky sortiment v ponuke pelk
renskych vyrobkov, ale naprikiad
paradoxne aj zvysujicu sa kipnu
slu obyvatelstva," zdovodnila Ta-

iana_Lopichov, predsednicka
Slovenského zvazu pekirov, cuk-
rirova cestovindrov.

Zuysujesa spotreba peciva

Zniiovanie spotreby chleba za
uplynulé obdobie je vyrazné a ne-
ustile pokracuje. Iny trend je pri
psenicnom pecive.

V poslednom desatrod osciluje
potreba na jedného obyvatela na
rovni tridsat kilogramov, v roku
2000 to bolo dokonca 33 kilogra-
mov na osobu a v osemdesiatych
tokoch minulého_storocia _bola
spoticha_pseniéného peciva na
Grovni 22 kilogramov na osabu.

Za nirastom spotreby pie:
néfo peciva stoja prevazne nové
druhy pekirenskych vyrobkov &
dopekané a rozpekan pecivo, kio-
té5a pripravuie v obchodnych pre-
vidzkach. Spotreba cerstvého pe-
civa, kam sa radi najmi Klasicky
biely rozok, mi pritom Klesajiicu
tendenciu, uvieda Lopiichovi.

Nevyu:
problémy

Podia nej sa aj ztohto dovodu
vyrobné kapacity pekirni dlhodo-
bo vywZivaiji na menej ako polovi
cu, o sposobuje pekirom obrovské
problémy.

2 uvedeného podla pekérov vy-

apacity spésobujii

plyva, Ze spotreba chleba a plenic-
ného’ peciva je priamo timerne
ovplyvneni dobou a zivotnym ity

fom.

Kym koncom minulého storotia
sanaslovenskukonzumoval chlieb
ako zikladni_denni potravina
a penicné pecivo bolo akymsi do-
plnkom stravy tohto typu, dnes si
obyvatelia nase] krajiny vystaveni
roznym modnym trendom, ktoré
zasiahliaj oblaststravovania

Na jednej stran je to podia Slo
venského zvizu pekirov, cukrirov
acestovindrov obrovski skila
arozmanitost_pekirskych vyrob-
kov, ale velki tilohu zohréva aj
takevani negativna reklamaa myty
o skodlivosti pekirskych vyrobkov.

n cerstvy chlieb ako zd-
Kiadnd denn potravina mi neza-
stupitelni pridand hodnotu vo vy-
zivecloveka

.V chiebe sa nachidza jedinecny
pormer sacharidov ako zdroja ener-

gie, pomerne vysoky obsah bielko-
in' s0 svojou stavebnou funkeiou,
velmi nizky obsah tukov a v nepo-
slednom rade mé priaznivy obsah
roznych minerdlnych litok, vita
minov. avlikniny, ktoré davajii
tejto vynimoéne] potravine pri-
vom privlastok ‘chlicb nis kaido-
denny’,* zdoraznila Lopiichovi.

Spotreba este poklesne

Podla zvizu pekirov sa di oca-
Kivat dalSie zhorsovanie situcie
vspotrebe domicich pekirskych
vyrobkov.

Pre pekirov, kiori musia drzat
kiok sudivanim médnych tren-
dov, je t0 0o niroénejsie, Ze v po-
slednom desatroi ich trapia neus-
tale rastiice niklady, v niektorych
nikadovych polozkich je toaj vy-
Se sto percent, pricom pultovi ce-
na_tychto vyrobkov. poslednyeh
desat rokov stagnue, respektivesa
2vysuje len minimalne.

LUSTRACHE FOTO: GABRIEL KUCHTA

Poméiu doticie
a popularizacia

Vychodisko z tejto nelahkej si
tuicie pekiri vidia vo viacerych ro-
vinich,

V prvom rade je to lepsia ko
munikicia s obchodnymi partner.
mi, ktord by mala byt podporens
legislativnymi prvkami,

‘Dalej by to mala byt dlhodob
aefektivne cielen dotacn politi-
ka Stitu s cielom odol4vat nepri-
meranému tlaku konkurenénych
vyrobkov zo zahranicia, ktoré vo
svojej cene uZ takito dotacni pod-
poru od svojich materskych kraj
obsahuj," uviedla Tatiana Lopi-
chovi.

AV neposlednom rade by to ma
a byt popularizcia_spotreby do-
miceho chleba a peciva s vyuZitim
medializicie pre vietkych obyvate
Tov Slovenska, ako a osveta najmé
uskolskej mlideze.” s
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Spotreba chleba je najnizsSia
v histérii a bude esSte nizSia

Slovak konzumuje ro¢ne 015 kil chleba menej ako pred 20 rokmi.

Spotreba chiebanajedného
obyvatefana slovenskuje
historicky najnizsia. Za posledné
desatroéia kieslajeho spotreba
na obyvatefa o patinu.
Informoval o tom Slovensky zviz
pekarov, cukrarov

a cestovinarov.

Podla tidajov Statistického ira-
du SR slovik v roku 2018 skonz:
ioval 345 kilogramu chleba, pri-
om v roku 2000 bola spotreba na
jedného cloveka vyse 50 kilogra-
mov.

Nové trendy v stravova
roky sortiment

V osemdesiatych rokoch minu-
lého storoia to bolo dokonca okolo
sedemdesiat kilogramov, €0 v po-
rovnani so_sicasnostou predsta-
vuje a dvojnisobny pokles.

Za neustilym poklesom vidime
nové trendy v stravovani, vels
Sitoky sortiment v ponuke pek-
renskych vyrobkov, ale naprikiad
paradoxne aj zvySujicu sa kiipnu
silu obyvatelstva,* zdovodnila Ta-
tiana Lopichové, predsednicka
slovenského zvizu pekirov, cuk-
rirova cestovindrov.

Zyiujesaspotreba petiva

Zovanie spotreby chlcba za
ATl ot e Ypestt
ustéle pokracuje. Iny trend je pri
pSenicnom pecive.

v poslednom desatrodi osciluje
spotreba na jedného obyvatela na
irovni_tridsat kilogramov, v roku
2000 to bolo dokonca 33 kilogra-
mov na osobu av osemdesiatych
rokoch minulého storogia bola
spotreba pseniéného peciva na
iirovni 22 kilogramov na osobu.

7 nérastom spotreby psenic-
ného peciva stoja prevazne nové
druhy pekirenskych vyrobkov ¢
dopekané a rozpekané pecivo, kto-
+é sa pripravuje v obehodnych pre-
vidzkach. Spotreba cerstvého p
éiva, kam sa radi najma Klasicky
biely rozok, mé pritom klesajticu

Nevyuzité kapacity spdsobuji
problémy

Podla nej sa aj z tohto dovodu
vyrobné kapacity pekirni dihodo-
bo vyuzivajii na menej ako polovi-
cu, o sposobuje pekirom abrovské
problémy.

2 uvedeného podia pekirov vy-

plyva, Ze spotreba chleba a pieni
ného peciva je priamo timerne
ovplyvnend dobou a Zivotnym ity-
lom.

Kym koncom minulého storocia
sanaslovensku konzumoval chlieb
ako zdkladn dennd potravina
apieniéné pecivo bolo akymsi do-
plnkom stravy tohto typu, dnes si
obyvatelia nasej krajiny vystavent
roznym médnym trendom, ktoré
zasiahliaj oblast stravovania.

Na jednej strane je to podia Slo-
venského zvizu pekirov, cukrirov
acestovindrov obrovska kil
arozmanitost_pekirskych vyrob-
kov, ale velki tlohu zohrdva aj
talavand negativna reklamaa myty
oskodlivosti pekirskych vyrobkov.

Pritom erstvy chlieb ako za:
Kiadnd dennd potravina md neza-
stupiteln pridan hodnotu vo vy-
Zive cloveka.

.V chlebe sa nachddza jedineény
‘pomer sacharidov ako zdroja ener-

gie, pomerne vysoky obsah bielko-
vin 50 svojou stavebnou funkciou,
velmi nizky obsah tukov a v nepo’
slednom rade md priaznivy obsah
xoznych minerdlnych litok, vita
minov avlikniny, ktoré dvait
tejto vynimotnej potravine pri-
vom priviastok ‘chlieb n kazdo-
denny’,* zdoraznila Lopiichovi.

Spotreba eite poklesne

Podin zvizu pekirov sa di oca-
ivat dalsie zhorsovanie situdcie
vspotrebe domcich pekarskych
Vyrobkov.

Pre pekirov, ktori musia dizat
ok s udivanim médnych tren-
dov,je o 0 to nirocneie, e v po-
Slednom desatrodsich trapia neus
tle rastice naklady, v niektorych
nikladovych polozkich je toaj vy
e sto percent, pricom pultovi ce-
na tyehto vyrobkov. posiednych
desatrokov stagnuje, respektive sa
2vySuje len minimalne.

Vychodisko z tejto nelahkej si-
tuicie pekiri vidia vo viacerych ro-
vindch

LV prvom rade je to lepsia ko
‘munikicia s obchodnymi partner
mi, ktord by mala byt podporens
legislativaymi prvkami.

Dalej by to mala byt dlhodobs
a efektivne cielen dotacni polit-
ka Stitu s ciefom odolivat nepri
meranému tlaku konkurenénych
vjrobkov 70 zahranicia, ktoré vo
svojej cene uz takiito dotacnii pod:
poru od svojich materskych krajin
obsahujt, uviedla Tatiana Lop
chovi.

AV neposlednom rade by to ma-
Ia byt popularizicia spotreby
miceho chleba a peiva s vyuzitim
medializicie pre vietkych obyvate:
Tov Slovenska, ako aj osveta najmé
uskolskej mlidee.”

(mase)
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